CURSO CERTIFICADO A \‘7'7
SPECIALTY COFFEE ASSOCIATION A |
NUEVO SlSTEMA DE ‘é‘ Agsogsment
EVALUACION DE CALIDAD

DEL CAFE SCA - CVA

El curso "Coffee Value Assessment (CVA) for Cuppers" de la
Specialty Coffee Association (SCA) es una actualizacién
profesional de dos dias dirigido a los catadores que utilizan el
protocolo de cata de la SCA de 2004, incluidos, entre otros, los
siguientes: Catadores profesionales, los Q Arabica Graders o ex Q
Arabica Graders, personas que utilizan el sistema de cata de la SCA
que buscan profundizar en el nuevo sistema de evaluacién del
valor del café desarrollado por la SCA.

Instructor:

OBJETIVOS DEL CURSO AST LUKO SARIC

Al finalizar el curso, los participantes seran
capaces de:

o Identificar y utilizar las nuevas referencias sensoriales del CVA.

ma Fecha:
® Explicar la funcién y el trasfondo de las herramientas clave de BH 29,30
evaluacién sensorial utilizadas en el CVA: escalas de intensidad de mayyo 2025
de 15 puntos, listas CATA y escalas hedodnicas. !
° . . . —_ Lugar:
Utilizar las forrnas descriptiva y afectiva del CVA para describiry 3 Laboratorio JNC
evaluar el café. Jr.Ramén Dagnino 369,

o Explicar y utilizar el nuevo sistema CVA, incluyendo las gesusiiariciling

herramientas de evaluacién descriptiva, afectiva y extrinseca.

(. VAl 2

DIAT:

FUNDAMENTOS DEL CVA DIA 2: APLICACION Certificacion

o Introduccién al curso: Historia vy PRACTICA Y EVALUACION Al completar con éxito todas
ANt las tareas del curso, los

o Introduccion al CVA: Comprender o Catacion descriptiva y afectiva: - o
los cambios al sistema y como se Sesiones practicas de catacion participantes  recibiran  un
puede utilizar. utilizando las herramientas del certificado de reconocimiento

o Introduccion a la escala de CVA. .
intensidad de 15 puntos. ® Atributos extrinsecos: Evaluacion de I_a St S Cer_tlﬁcado

® Creacion de referencias sensoriales: de factores eXt’ernOS que afectan ateStIgua que el partICIpante
Crear y utilizar referencias para la el valor del café. ha aprendido el sistema CVA
catacion descriptiva. o Evaluacioén final: Examen escrito .

0 Escala de intensidad de 15 puntos: y pruebas practicas (identificacion en un evento autorizado por la
Comprender su aplicacion vy de referencias olfativas, ] SCA y puede utilizarlo como
calibracién. evaluacién descriptiva y afectiva). h - fesi |

0 Listas CATA y escalas heddnicas: SIS [Pk
Aplicacion en la evaluacion sensorial.

- J

Dirigido a:

Catadores, Q Arabica Grader o personas que utilizan el sistema de catacion SCA.

Informes: (V) 966 321881 )WY secretaria@juntadelcafe.org.pe
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