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El curso "Sensory Skills Foundation" explora los aspectos basicos de la evaluacién sensorial de forma
practica e interactiva. Investiga cémo percibimos lo que saboreamos y cémo aplicar estos conocimientos
a la evaluacién de las caracteristicas de un café. Los alumnos adquirirdn experiencia practica en la
identificacién de una serie de atributos sensoriales y en la degustacion de cafés utilizando las
evaluaciones descriptiva y afectiva de la SCA.

MALLA DEL CURSO

FUNDAMENTOS
ANALISIS SENSORIAL

% Tema 1: Descripcion de la
evaluacién sensorial.

® Tema 2: Métodos sensoriales. B
FISIOLOGIA Y

ATRIBUTOS SENSORIALES

o Tema 1: Fisiologia humanay los
sentidos.

IDENTIFICACION ® Tema 2: Sabores basicos.

DE CARACTERISTICAS
SENSORIALES:

¢ Tema 1: Acidez, amargor y
sensacion en boca en el café.

o Tema 2: Rueda de sabores de
los catadores de café y Iéxico
de WCR.

oTema 1: La metodologia de
CATA de la SCA.

®Tema 2: El protocolo de
evaluacién del valor del café de

la SCA.
GRUPO MAXIMO: 8 personas ngw' 6 il
INCLUYE: examen y certificado de SCA O s, wewm
m!a Fecha: Q Lugar: Informes:
E 20 de febrero a¥ Laboratorio JNC - Jr. Ramé6n Dagnino 369, 966 321 881

09:00 am a 05:00 pm Jesus Maria, Lima




