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EDITORIAL

Junta Nacional del Café

“Forjando el desarrollo de la caficultura peruana”™

Gobierno debe enfrentar

recesion agraria

I ministro de Economia y Finanzas, Alonso

Salcedo Vasi, ha reconocido de forma

publica que los subsidios al gran sector

empresarial, preferentemente extractivo,
industrial y servicios financieros, superan los 11
mil millones de soles, bajo la denominacién
de “incentivos” para “dinamizar la economia
peruana”. (¥)

En este paquete no se ha considerado de forma
expresa monto alguno para la agricultura,
preferentemente familiar, a pesar de que la
recesiéon en este sector es crénica, y amenaza
incrementarse en los préximos afios 2015 y 2016,
debido fundamentalmente al cambio climatico,
carencias financieras y acceso a tecnologia
apropiada.

¢Olvido involuntario o exprofeso? Si analizamos
la politica agraria en el gobierno de Ollanta
Humala apreciaremos una continuidad sistémica
de exclusién de la agricultura, aplicada desde
anteriores gobernantes, salvo la agroexportacion,
favorecida de forma estructural y con mdltiples
facilidades que le aseguraron reconocidos éxitos.

El PBI agropecuario enero-octubre 2014
reporta apenas el crecimiento de 1%, salvado
por la industria avicola abastecida con insumos
importados (4.8%), mientras que el sub-sector
agricola sigue negativo en -0.1%. El impacto de
esta recesidon es mayor pobreza rural, menores
fuentes de trabajo, mayor migracién rural a
cinturones de pobreza peri-urbana.

(*) Caretas N° 503-(Dic 2014)

Se requiere repotenciar los programas
AGROPERU y AGROIDEAS, asignandoles en el
afio 2015 fondos no menores a 500 millones de
soles para cada uno, canalizados en créditos con
intereses diferenciados, vale decir, de fomento,
en el primer programa, y de capitalizacion no
retornable, en el segundo, segun el plan de
negocios que corresponda.

La suma de estos fondos son menos del 10% de
los subsidios a la gran empresa, y tendrd un fuerte
e inmediato impacto. Dinamizara la economia en
las regiones donde se concentra mas del 45%
de la poblacién rural en situacion de pobreza y
pobreza extrema.

Dirdn que la atencidén al agro esta prevista en
el presupuesto sectorial del 2015, sin embargo,
si uno analiza los principales rubros del gasto,
vera que privilegia el gasto corriente y obras de
irrigacion para la gran agricultura, aunque Mi
Riego hace la excepcion, cuyo impacto dependera
del ciclo de lluvias.

Es de gobernantes democraticos escuchar las
propuestas que formulan las instituciones de la
sociedad civil, con el propésito contributivo de
afirmar una sociedad democratica, inclusiva,
plural, de cara a la economia global. Esta actitud
propositiva ha sido y seguird siendo la conducta
institucional de la Junta Nacional del Café, que
también, por cierto, escucha el mandato de
sus asociados, comprometidos en la defensa
de sus legitimos derechos establecidos en la
Constitucién Politica.

Consejo Directivo de la INC
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En 6 millones de quintales de café se estima

cosecha del 2015

Campana del 2014 suma caida de 12 millon 450 mil quintales,
en relacion al 2013. Exportaciones cerraran en 760 millones de
délares.

Paquete reactivador excluyé sector agrario
Cafetaleros piden ser incluidos en las medidas lanzadas por el
Gobierno para impulsar la economia, mediante un fondo de
S/.1,000 millones a través de Agroperd.

53 anos de trabajo del cooperativismo

cafetalero

Para el movimiento cafetalero peruano, la década del 6o marcé
un hito histdrico, pues fue el fin de la era del gamonalismo y
enganche y el nacimiento de un nuevo sistema economico,

que transformo a los pequerios cafetaleros en empresarios
organizados.

Elaboran propuesta para crear Instituto del

Caféy Cacao

La propuesta formulada por la ex viceministra de Agricultura de
Costa Rica y ex integrante de la directiva del Instituto del Café
(ICAFE), Xinia Chavez, estard lista el primer trimestre del 2015.

Mas de US$ 12 millones se negocio6 durante
la 4ta Expo Café

El evento, realizado en octubre Ultimo en el Parque de la
Exposicion, conto con la asistencia de 10 mil personas que
pudieron observar de cerca a toda la cadena del café.

Mujeres cafetaleras apuestan por una

produccion sostenible

Cerca de un centenar de productoras se reunieron en el VIII
Encuentro Nacional de Mujeres Cafetaleras, en el que debatieron
sobre su papel en la prevencion del cambio climatico, asi

como la seguridad alimentaria de sus familias a través de la
diversificacion.

Testimonios, anécdotas y aromas en las

tertulias del café
Con tres invitados de lujo cerro el anio las Tertulias de Café, con el
compromiso de continuar en el 2015 con mayor fuerza.

Declaran en alerta la caficultura de San
Martin

Mas de 200 productores se reunieron en el primer encuentro de
cafetaleros el pasado 28 de noviembre, en el que evaluaron la
situacion del sector. (FOTO DE PORTADA)
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Acciones estrategias de la JNC en el 2014

os principales aconteci-

mientos de la caficultura

peruana en el 2014 tuvie-
ron a la Junta Nacional del Café
(JNC) como la protagonista
central.

La consideracion de Perd como
pais anfitrion en la XXVI Feria
Internacional de SCAA, vy la fir-
ma tripartita del convenio entre
el World Coffee Research (WCR),
el Ministerio de Agricultura y
Riego (MINAGRI) y la JNC fue la
culminacion de gestiones multi-
ples desplegadas desde el 2012
por el gremio cooperativo cafe-
talero, y que marcan un derrote-
ro innovador para la caficultura
peruana.

La reunion del directorio de
PROMECAFE -alianza de insti-
tutos y entidades cafetaleras de
Centroameérica- el 29 de mayo
tuvo como anfitriona a la JNC.
Fue ocasion para intercambiar
experiencias sobre cémo en-
frentar la plaga de la roya y em-
prender la renovacion de cafeta-
les, de cara al cambio climatico
y las tendencias del mercado. La
delegacion visito cafetales de La
Convencion y dejo ensefianzas
importantes para la caficultura
peruana.

En atencion a sugerencias de di-
versos actores de la industria, la

Firma del convenio con el WCR.

Gerentes y directivos de organizaciones cafetaleras fueron capacitados en manejo de riesgos.

academia, y productores cafeta-
leros, la JNC inici6 un ciclo men-
sual de divulgacion de las técni-
cas de preparacion y consumo
de nuestros granos aromatico, a
partir de las “Tertulias de Café”.
Es una tribuna abierta a todos los
actores propositivos y ocasion
para disfrutar de los mejores gra-
nos que se cosechan en nuestro
pais. Fueron siete tertulias en el
aflo, que esperan continuarse
con nuevo formato.

La 4ta Expo Café-Pery 2014 fue
un evento esperado y motivador
en el pais, que cobra aires inter-
nacionales. Se seleccionaron los
mejores cafés de nuestro pais,
tocando esta vez a Villa Rica lle-
varse el galardén como el mejor
café del 2014. También se de-
sarrollaron los campeonatos de
barismo, catacion y arte latte.
Se dictaron conferencias magis-
trales, y fue ocasion para la exhi-
bicion de equipos, maquinaria e
insumos, como también transac-
ciones comerciales.

La formacion de capacidades
técnicas a nivel de las cooperati-
vas socias fue una labor silencio-
sa pero de impacto en las familias

cafetaleras. Se ha brindado aseso-
ria y capacitacion técnica a 1,500
productores de Selva Central,
Cajamarca, Amazonas, Cusco y
Puno, en el marco de cooperacion
con auspicio del BID/FOMIN, con
énfasis en manejo integrado el
cultivo, certificacion y produccion
de semillas.

En el marco de la innovacion ca-
fetalera se realizo un evento con
los principales actores de la acti-
vidad cafetalera -publica y priva-
da- animada por el experto inter-
nacional del CIRAD, Dr. Christophe
Montagnon, cuyas conclusiones y
recomendaciones fueron alcanza-
das al MINAGRI, en una reunion de
trabajo cumplida con la alta direc-
cion de dicho sector.

Asi mismo, se tuvo la visita al
pais de los representantes del
WCR, liderados por su director,
Tim Schilling, a fin de evaluar los
avances para la introduccion de
germoplasma nuevo para enfren-
tar la roya, garantizar producti-
vidad y alta calidad de taza. Esta
visita alentd alianzas de trabajo de
empresas exportadoras, la INC y
CONCYTEC que esperan consoli-
darse en el 2015.



| mandatario hondurefo,
Edoctor Juan  Orlando

Hernandez, productor y
activo dirigente cafetalero del
pais centroamericano, tuvo un
dindmico dialogo con el directo-
riode PROMECAFE y las institu-
ciones cafetaleras hondurefas,
en torno a la agenda cafetalera
que vienen implementando de
manera concertada.

Durante el encuentro sefalo
que aspira a consolidar el lide-
razgo cafetalero de su pais en la
region, para lo cual, sin vacila-
cion alguna, implementa un au-
daz programa de reactivacion
cafetalera.

“Soy el Unico cafetalero presi-
dente de la Republica, elegido
por votos y familias cafetaleras.
Me debo a mis hermanos y es-
toy comprometido a trabajar
con ellos”, expreso el manda-
tario, tras saludar a la delega-
cion de representantes de café
de Guatemala, El Salvador,
Republica Dominicana, Costa
Rica, Panama y Peru, que estu-
Vo presente a través de la Junta
Nacional del Café.

La cita tuvo como anfitrion al
Instituto Hondurefio del Cafe,

QUINTAL DE |j

Presidente de Honduras se
retine con cdfetaleros

cuyo presidente es el ingeniero
René Ledn Ldpez, quien a su vez
lidera PROMECAFE.

En el evento se evaluo el impac-
to de la roya en América Central
y la region andina, y se aprobd
el plan de trabajo para el 2015,
orientado a la innovacion com-

petitiva en los paises miembros
del organismo cafetalero lati-
noamericano. En este plan se
han previsto acciones de apoyo
a la caficultura peruana, espe-
cialmente para la introduccion
de germoplasma resistente a la
roya, en el marco del convenio
con el World Coffee Research.

Directivos de PROMECAFE evaluaron la situacién del sector para el 2015.

22 anos de creacion de JNC

| préximo 6 de enero la
EJunta Nacional del Café
(JNC) celebrara el 22 aniver-

sario de su creacion, a iniciativa de
las centrales de cooperativas que
en 1993 agrupaban a las coopera-
tivas sobrevivientes al terrorismo,
la depresion de precios, el cierre
del Banco Agrarioy la cancelacion
del sistema de cuotas. Su primera
directiva la presidio Walter Alva-
rez (CECOAG.NOR) y le sucedie-
ron Celestino Moya (CECOVASA),

Raul Del Aguila (COCLA), César
Rivas (CAC LA FLORIDA) y Anner
Roman (CENFROCAFE), su actual
presidente.

Durante su vida institucional la
INC ha contribuido de manera de-
cisiva al desarrollo de la caficultu-
ra nacional, formulando diversas
medidas de politica cafetalera y
fortaleciendo capacidades em-
presariales y productivas de las
organizaciones cafetaleras.

Café desprotegido

a promocion del consumo
Linterno del café tiene como

sus principales adversarios
a los funcionarios del Ministerio
de Economia y Finanzas, que
consolidaron a CERO los aran-
celes para todo tipo de café
importado, dentro del reciente
paquete reactivador de la eco-
nomia. Favorecen al sector agro/
importador, en desmedro de los
productores. Y en el MINAGRI
“no se oye padre”.
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Para el agro 10%, para
vivienda 8.97% de interés

on el proposito de alen-
Ctar la venta de 15 mil

viviendas en el 2015, el
Ministerio de Vivienda viene
ultimando el programa de cré-
ditos a una tasa de 8.9% anual,
a los cuales se agregara un sub-
sidio de 17 mil soles por “buen
pagador”. Se trata de un plan
reactivador de la industria in-
mobiliaria urbana, cuyo progra-
ma de inversiones se acercan a
los 2,000 millones de soles.

Para el agro predomina -a pesar
de ser el mayor bolsén de pobre-
za- tasas de 10% para algunos
programas agrarios de mediano
plazo, a los cuales se les debe
sumar costos de gestion, y enci-
ma estos créditos son entrega-
dos de forma extemporanea y a
cuenta gotas a los agricultores.

Entonces, la demanda de equi-
dad para el agro tiene plena
justificacion.

VRAEM: entre discursos y riesgos

Cifras para
meditar

| valor de la produccion
Eagropecuaria se ha cal-

culado para el 2014 en 24
mil millones de soles, a precios
de mercado, segun reportes
del Ministerio de Agricultura y
Riego (MINAGRI).

Si dividimos estos ingresos
brutos entre los 3 millones 750
mil personas de la zona rural
que trabajan (PEA agricola),
cada uno tuvo un aporte de
6,400 nuevos soles anuales,
equivalentes a 533 nuevos soles
mensuales.

A su vez, si dividimos el ingre-
so mensual en 30 dias, significa
17.78 nuevos soles diarios por
agricultor. Estas son cifras bru-
tas de nuestras estadisticas ofi-
ciales. Sin embargo, como se
trata de INGRESOS BRUTOS,
debemos calcular una posible
renta -dirlamos una sofiada
cifra- de 20% sobre el ingreso
bruto, con lo que tendriamos
una situacion de EXTREMA
POBREZA en el campo.

Veamos. La sofiada renta se-
ria de 4 mil 8oo millones que
dividida entre la PEA agricola
tendriamos una renta disponi-
ble anual de 1,280 nuevos so-
les. Esto equivale a 107 nuevos
soles mensuales, que esta muy
debajo del ingreso monetario
de los 270 soles que se requiere
para ser declarado en pobreza
extrema.
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Conveagro: Gobierno debe atender agenda
agrarida pendiente

as de 300 dirigentes del
sector agrario se reunie-
ron en la XVIl reunion de

la Convencion Nacional de Agro
Peruano (Conveagro) el 25 y 26
de noviembre pasado. El evento,
bajo el nombre de “La agricul-
tura familiar: vision del desarro-
llo rural al 2021”, fue inaugurado
por el viceministro de Politicas
Agrarias del Ministerio de Agri-
cultura y Riego (Minagri), César
Sotomayor.

Tras evaluar la situacion por la
que atraviesa la agricultura pe-
ruang, la institucion presidida por
Lucila Quintana, emitié un pro-
nunciamiento, a través del cual
se invoca al presidente Ollanta
Humala a cumplir el compromi-
S0 que asumio con el agro, como
parte de una verdadera inclusion
social.

Recordando que los agriculto-
res nacionales abastecen el 70%
de productos alimenticios de
los mercados en todo el pais,
Conveagro exhortd al Congreso
a debatir y aprobar el proyecto

de Ley Marco para la Promocion
y Desarrollo Sostenible de la
Agricultura Familiar en Perg, sig-
nada con el numero 3803-2014-CR,
a fin de contar con “una Unica ley
a favor de la Agricultura Familiar
Nacional que cuente con partida
presupuestal”.

Ademas, solicito la pronta aper-
tura de la agenda agraria pen-
diente, retomado las reuniones
con los gremios agrarios, tanto las
mesas tematicas como la mesa

Presidenta de CONVEAGRO, Lucila Quintana junto al viceministro César Sotomayor.

Asimismo, entre otros te-
mas, demando fortalecer
el proceso de titulaciéon de
tierras para garantizar la
seguridad juridica de la pro-
piedad rural y que se dé una
normatividad para que or-
ganizaciones de producto-
res accedan a las Compras
Estatales de la Produccion
Agropecuaria y sus deriva-
dos, para programas so-
ciales como Qali Warma, e
instituciones como hospita-

AFP podrian financiar renovacion
y forestacion en cafetales

na inversion segura,
de gran impacto eco-
nomico y social, que

puede ejecutarse con fondos
de jubilacion que administran
las Asociaciones de Fondo de
Pensiones (AFP), seria la re-
novacion de cafetales asocia-
dos con agroforesteria.

Se trata de atender una acti-
vidad estratégica para el pais,
toda vez que se combinan
factores de adaptacion al
cambio climético y la genera-
cion de empleo en zonas don-

de el Estado esta ausente, y la
banca no participa por prejui-
cios ideoldgicos.

Tanto el Servicio Nacional
Forestal y de Fauna
Silvestre (SERFOR) como
el Ministerio del Ambiente
(MINAM) deben considerar
esta alternativa, paralo cual
la Junta Nacional del Café
viene preparando una pro-
puesta a ser considerada en
la agenda de trabajo con la
Presidencia del Consejo de
Ministros.

de didlogo establecida entre les, centros penitenciarios,
Conveagro-Minagri. Fuerzas Armadas etc.
OIC: crecera demanda
de café en 2.5%

cion Internacional del Café (OIC),

Roberio Oliveira Silva, indico que
se prevé la demanda global de café
aumentara en 2.5% anual hasta el 2020,
impulsada por el fuerte aumento del
interés en mercados de paises emergen-
tes como China, Corea del Sury Rusia.

EI director ejecutivo de la Organiza-

Durante la visita a Seul, que realizé a
mediados de noviembre, el maximo
funcionario del organismo global sos-
tuvo que la demanda alcanzaria 175 mi-
llones de sacos de 60 kilos al finalizar la
década, cuando este aio se estima que
llegard a 149 millones.
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Las pérdidas por la crisis cafetalera en este afio ha significado 470 millones de soles. Miles de cafetaleros no tuvieron cosecha.

En 6 millones de quintales de café se estima
cosecha del 2015 si se mantiene clima benigno

Campana del 2014 sumé caida de 1 millén 450 mil quintales, en relacién al
2013. Exportaciones cerrardn en 760 millones de ddlares.

i el clima no presentara
S mayores alteraciones en los

préximos cuatro meses, la
cosecha del café podria alcanzar
la cifra de 6 millones de quintales
en el 2015, al verse favorecida por
inversiones significativas en fer-
tilizacién y manejo adecuado del
cultivo, estimo la Junta Nacional
del Café (JNQ), tras reciente eva-
luacion de los campos por técnicos
y ejecutivos de las cooperativas de
diversas regiones del pais.

La recuperacion sera en todas las
zonas de produccion, pero de ma-
nera significativa en el corredor ca-
fetalero del nororiente, donde se
incrementaron tareas de manejo
integrado del cultivo.

“Apreciamos que ha vuelto el op-
timismo entre los productores,
aunque hay incertidumbre sobre
los precios internacionales. Ahora

todo depende del clima”, expreso
Anner Roman Neira, presidente de
laJNC.

Dijo que la recuperacion se aprecia
en todas las regiones cafetalerasy
que podria ser similar a la registra-
da en el 2012, a pesar de las limi-
taciones para acceder a capital de
trabajo.

“En las cooperativas nos esfor-
zamos por fertilizar nuestros ca-
fetales, como mejor opcion para
enfrentar la roya. Hemos cuidado
de hacer podas adecuadas, y hasta
hoy el clima no ha presentado ma-
yores desordenes”, agrego.

Recesion agraria y pérdidas
en el 2014

Refirid que la cosecha del ano que
termina deja una merma de 1 mi-
[16n 450 mil quintales en compara-
cion con el 2013, que a precios del

mercado local de acopio represen-
ta una pérdida de 470 millones de
soles.

“Miles de productor estan pasando
hambre, porque no tuvieron cose-
cha, y para sobrevivir se dedica-
ron a trabajar lejos de sus fincas”,
lamento.

Roman Neira cuestiond que hasta
hoy el gobierno no haya asignado
recursos financieros de ayuda para
el agro, que estd en evidente rece-
sion, a pesar de que el 46% de po-
blacion rural vulnerable se encuen-
tra en pobreza.

“Para las grandes empresas se han
asignado mas de 11 mil millones
de soles de incentivos, y se preca-
rizan las condiciones de trabajo.
Nosotros no tenemos acceso a
salud ni menos a jubilacion, y nos
excluyen de incentivos que brin-



Cafetalero

dan a otros sectores econdmicos”,
enfatizo.

Exportacionesy planes de
Colombia

Asimismo, estimd que las expor-
taciones cerrarian hasta diciembre
en 760 millones de ddlares, gracias
alfuerte incremento de precios en-
tre abril y noviembre del presente
afo. Considerd que el volumen lle-
gara a 4 millones 150 mil quintales,
contra 5 millones 135 mil quintales
previstas al inicio del 2014, que im-
plica una caida del 19% que la JINC
advirtié en junio pasado.

Manifestd que Europa sigue sien-
do el principal destino del café pe-
ruano, pero que Corea es el cuarto
pais comprador, sobre todo de ca-
fés de calidad. Llamo la atencion
que Colombia siga comprando im-
portantes volumenes de café, pero
a un bajisimo precio de 56 dolares
por quintal, equivalente al 31% del
precio FOB promedio.

“Nos llama la atencion este flujo co-
mercial, a pesar que el pais vecino
recuperd las cifras historicas de co-
secha”, remarcé Roman Neira.

Sostuvo que Colombia sorprendio
al mercado internacional reducien-
do al minimo sus diferenciales de
precios, inclusive por debajo de los
cafés “Otros Suaves”. Explico que
de continuar esta politica podria
afectar en el futuro la colocacion del
café peruanoy centroamericano, en
la medida que ahora se reconocen
como cafés de similar calidad.

Agrego que en el negocio de las ex-
portaciones operan 120 empresas,
de las cuales 65 son de cooperativas
cafetaleras de diversas regiones.

Produccion y problemas de
rentabilidad

El dirigente cafetalero advirtié que
los costos de produccion en el café
peruano se vienen incrementando
de forma constante, debido a la
escasez de mano de obra especia-
lizada, y a la fuerte competencia de
obras publicas, como también de la
economia licita.

W Y Far o

Los costos de transporte, insu-
mos, certificaciones y trazabi-
lidad, como también el crédito,
escaso y caro, constituyen una
amenaza que urge enfrentar de
forma concertada con el Estado.
“El costo promedio en el 2014 ha

Se estima que las exportaciones de café en el 2014 fueron de 760 millones de ddlares.

El presidente de la JNC, Anner Roman, destaca esfuerzos para renovar cafetales.

sido de 140 ddlares el quintal,
pero si queremos ser competi-
tivos y sostenible tenemos que
bajarlo a niveles de 100 dolares.
De lo contrario, seguiremos en
el remolino de pobreza”, expre-
so el presidente de la JNC.

Costos de produccion -900 kg. Cafe
pergamino - 2012

Rubro Cosio S/

Mano de Obra (125 jornales x 5/ .30,00) 3,750.000
Insumos, herramientas 2,146.0
Servicios (Mete y otros) 276.0
Gastos Cerificacion 405
Gastos Fijos (Gastos Comercializacian, 1.539.56
Imprevistos, Depreciacion)

Crediio 8/ 3,000 25% x 6 meses 375.00
Costo total B,127.06
Costo produccidnkg café pergamino (¥) S 9.03

Elaboracion; JNC
LSS 3.04 (T/C 28T)




Cafetalero

ASAMBLEA Gk JERAL
EXTRADRLLJARIA

Productores se reunieron en asamblea extraordinaria en noviembre para solicitar apoyo al Gobierno a fin de combatir la recesion agraria.

Paquete reactivador excluyo
sector agrario

Cafetaleros piden ser incluidos en las medidas lanzadas por el Gobierno
para impulsar la economia, mediante un fondo de $/.1,000 millones

a través de Agroperu. Recuerdan que la agricultura es la principal
actividad productiva en las zonas mds pobres del pais. En el caso del
café, se colocé en -23% en comparaciéon al aho pasado.

| 2014 no fue un buen afio
E para el sector agrario.

Segun datos del Ministerio
de Agricultura y Riego (MINAG),
hasta setiembre el sector agrope-
cuario tuvo una performance de
apenas 0.93%, en comparacion
con el 2013, mientras que el sub
sector agrario bajo a -0,19%. El
mas afectado fue el café, que es el
principal producto de agroexpor-
tacion y genera la mayor cantidad
de empleo rural.

Pese a esto, los pequefos produc-
tores agrarios estan excluidos del
paquete lanzado por el Gobierno

para reactivar la economia, por
lo que gerentes y directivos de
organizaciones cafetaleras de las
diversas regiones del pais se re-
unieron en asamblea extraordi-
naria el 18 de noviembre pasado
para analizar esta situacion. Tras
un debate que durd todo el dia
acordaron demandar al Estado
que impulse acciones urgentes
para combatir la recesion que ha
afectado al sector, principalmen-
te a la caficultura.

Al finalizar la reunion, el presiden-
te de la Junta Nacional del Café
(JNC), Anner Roman Neira, reco-

gio el sentir de los dirigentes que
apuntaron sobre la necesidad de
que el Gobierno incluya al sector
cafetalero en el paquete de me-
didas reactivadoras, asi como ha
hecho con las grandes empresas,
toda vez que en la agricultura se
encuentran los bolsones de po-
brezay pobreza extrema.

Los asistentes a la asamblea rela-
taron que la produccion se ha con-
traido de tal manera en algunas
zonas, que muchos productores
han comenzado a abandonar sus
fincas en busca de trabajos en las
ciudades para poder tener dinero



para alimentar a sus hijos, y otros
estan comenzando a optar por la
coca. Esto no solo afecta la eco-
nomia de las familias cafetaleras
sino que pone en riesgo la calidad
del grano aromatico, que nos ha
permitido escalar en el exigente
mercado internacional.

Para combatir esta situacion, ex-
hortaron al Gobierno a destinar
un fondo de S/.1,000 millones
para la reactivacién agraria, con
una tasa de interés para la peque-
fia agricultura de entre cinco y
diez por ciento, que se canalice a
través del Fondo AgroPeru, pues
lo que se ha dado hasta ahora es
insuficiente y llega a destiempo.

Menos cosecha

Los directivos de mas de medio
centenar de organizaciones cafe-
taleras de diferentes regiones de
produccion que se reunieron en la
asamblea extraordinaria para eva-
luar la situacion de la caficultura,
coincidieron en que la produccion
de este afo ha bajado considera-
blemente y que los efectos de la
plaga de roya se siguen sintiendo.

Segun MINAG, a setiembre pasa-
do la cosecha de café se redujo en
-23% en comparacion al afo ante-
rior, sin embargo, la informacion
recibida por la JNC de sus miem-
bros, y que fueron confirmadas
en la reunion, revela que la caida
podria ser mayor.

El gerente de la Central Cafetalera
Agropecuaria Forestal Ecologica
Lonya Grande (CECAFE), de
Amazonas, Elmer Sanchez, no
esta de acuerdo con las cifras ofi-
ciales. Relato que si bien el 2012y
2013, la roya afectd a las planta-
ciones de las zonas bajas (1,200
metros de altura), este afno atacd
las partes altas, donde se cultivan
los cafés especiales.

Espera, sin embargo, que el proxi-
mo afo la cosecha mejore por los
esfuerzos individuales que estan
realizando los productores para
renovar las plantas antiguas y las
que quedaron inservibles.

“La campafa 2014 ha sido muy
afectada, pero lo bueno es que en
estos Ultimos dos afios ha habido
bastante renovacion de cafeta-
les, sobre todo en la zona de Alto
Marafion, Utcubamba, y este afio
se ha comenzado en Rodriguez de
Mendoza”, expreso.

De la misma manera, opino el
presidente de la Cooperativa
Oro Verde y de la filial JNC-San
Martin, Tomas Cérdova. “Las ci-
fras del ministerio parece que han
sido infladas, que han elevado la
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Los efectos de la roya continuan en muchas zonas cafetaleras. Se espera que produccion mejore en el 2015.

produccion. Aqui, en San Martin
hay 98 mil hectareas nada mas y
por hectarea estan produciendo
casi once quintales. Ha bajado la
produccion”, afirmo.

Remarco, asimismo, que urge re-
organizar el plan de emergencia
para la renovacion de cafetales
que no esta tomando en cuenta a
los productores organizados.

En Selva Central pasa lo mismo,
Pablo Vargas, de la Cooperativa
La Florida, sostuvo que se come-

Tomds Cérdova, de la filial San Martin sefiala que el Gobierno ha inflado cifras de produccién.
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tié muchas arbitrariedades por no
tomar en cuenta a las organiza-
ciones, pues se entrego los kits a
personas que no lo necesitaban.

Afadioé que uno de los problemas
que enfrentaron fue que se dis-
tribuyd productos quimicos para
controlar o amenguar la roya, lo
que se ha convertido en un pro-
blema, ya que afectan las certifi-
caciones organicas

Economias ilicitas

Un problema adicional tienen los
productores de las zonas donde
se cultivo coca que se destina al
mercado ilegal o al narcotrafico,
pues se ha convertido en un com-
petencia desleal para ellos.

El gerente de la Cooperativa
Agraria Valle Rio Apurimac
(CACVRA), de Ayacucho, Hernan
Zamalloa Bravo, advirtié que la
produccion bajé en al menos un
50% y cada vez mas productores
estan empezando a migrar al cul-
tivo de hoja de coca.

“Se preveia una reduccién de
30 a 45% pero caimos en 50%.
Nosotros, por ejemplo, teniamos
previsto enviar 15 contenedores,
pero hasta ahora solo enviamos
cinco y con gran esfuerzo manda-
remos dos mas, como maximo. La
cifra del MINAG no refleja lo que
pasa en Ayacucho, las pérdidas
son mayores”, advirtio.

Indicé que el afio pasado no se
distribuyeron los kits de manera
correcta, por lo que solicito que se
tomen las provisiones necesarias
a fin de que sean oportunamente
aplicados, asi como haya mayor
supervision.

“Ademas, no se puede competir
con la coca. La mano de obra para
caféy cacao es de 30 soles por dia,
pero en la coca se paga 100 a 120
soles”, comentd.

En Puno sucede algo simi-
lar. El gerente de la Central de
Cooperativas del Valle de Sandia
(CECOVASA), Beltran Apaza,
contd que el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria (SENASA) no
tomo en cuenta a los cafetaleros
organizados en la cooperativa

“Fuimos al Congreso a decir lo
que pasaba, pues los kits no lle-
gaba a los productores, sino a los
que cultivan la coca, quienes los
han usado para fumigar su coca.
Ahora esperamos coordinar me-
jor con SENASAY, refiriod.

Les han explicado que si se trabaja
el plan de emergencia con las coo-
perativas habra un buen resultado
porque tenemos Departamento
Técnico para dar seguimiento.
Aunque un plan de emergencia de
60 dias es poco, debe ser minimo
un afio, porque los resultados no
se dan en dos meses sino en uno o
dos afios”, argumento.

Interlocutores validos

Por otro lado, el presidente de
la filial JNC-Selva Central, Percy
Clemente, sostuvo que a los pro-
blemas de productividad se suma
el que se les haya excluido del

Consejo Regional del Café, y que
mas bien los representantes gu-
bernamentales solo consideran
como interlocutores validos a
productores no organizados.

Recorddé que mas bien la organi-
zacion ha fortalecido la caficultu-
ray es una garantia para la calidad
y sostenibilidad, pues impulsan la
capacitacion vy tecnificacion, lle-
gando, ademas, directamente a
los mercados.

“Solo con la declaracion de emer-
gencia no vamos a solucionar el pro-
blema del café. Tenemos que saber
cuantos somos, cuantas hectareas
tenemos, cuanto de insumo nos va
a dary si es suficiente, las coopera-
tivas podemos aportar con financia-
miento”, comento.

Mientras que, a diferencia de
esas experiencia, el presidente
de la filial JNC-Cajamarca, Felipe
Alberca, indico que el gobierno
regional de Cajamarca es el Unico
que ha dado 8 millones de soles
para el plan de emergencia, adi-
cional al del gobierno central; y se
ha comprometido con la creacion
de un instituto del café que sea un
centro de innovacion e investiga-
cion para la transferencia tecno-
|6gica regional, que trabaje con el
sector publico y privado y bajo el
liderazgo de las cooperativas.

“Tenemos que buscar la produc-
tividad de la caficultura, por eso
nos preocupamos para que haya
las variedades resistentes a las
plagas pero que al mismo tiem-
po sean de buena calidad. Somos
conscientes de que tenemos que
mecanizar el campo, sino nuestro
futuro sera incierto y podremos
seguir sembrando café, pero con-
tinuaremos estando a la cola de
los paises productores”, advirtio.

Este afio apenas se ha recogido 4 mi-
llones 300 mil quintales, lo que esta
muy lejos del record obtenido en el
2011, en el que se cosechd 7 millones
200 mil quintales. Esto equivale a una
caida de -40% y una pérdida de 1,054
millones de nuevos soles.
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53 anos de trabajo del
cooperativismo cafetalero

Para el movimiento cafetalero peruano, la década C on el objetivo de evitar a

del 60 marcé un hito histérico, pues fue el fin de la los intermediarios, que
pagaban bajos precios

era del gamonalismo y enganche y el nacimiento ¢ ¢ café y que los produc-
de un nuevo sistema economico, que transformo tores individuales tenian que

a los pequenos cafetaleros en empresarios aceptar para financiar el arduo
proceso que requiere el grano

organizados en cooperativas y asociaciones. AQUi ;o mtico. a inicios de los afios
compartimos la experiencia de dos dirigentes 60 nacieron las primeras coo-
que lucharon por el cooperativismo casi desde el ~ perativas cafetaleras en Cusco
N y Puno. A partir de alli comen-
iniclo. zaron a multiplicarse y ahora
existen en todas las regiones
cafetaleras del pais.

Sibien enlos 8o entraron enuna
fuerte crisis, por la hiperinfla-
cion, la caida de los precios in-
ternacionales, y en algunas zo-
nas la presencia del terrorismo,
en los afios 9o se fortalecieron
nuevamente, incrementando
su produccion y comenzando
a optar por los cafés organicos
y especiales, que tienen una
gran demanda en el mercado
internacional.

Es asi que las cooperativas y
asociaciones cafetaleras han lo-
grado convertir al grano aroma-
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tico en el principal producto de
agroexportacion.

En Tingo Maria

Unadelas primerasorganizacio-
nes que se formaron entonces
fue la Cooperativa Agropecuaria
Naranjillo, fundada en diciem-
bre de 1964 con solo 32 socios.
Ahora es una prospera insti-
tucion integrada por produc-
tores de café y cacao y lleva el

nombre de Cooperativa Agraria
Industrial Naranijillo.

Su primer presidente fue
Leoncio Lescano Alva y en sus
cincuenta anos de existencia
han pasado mas de una vein-
tena de directivos a cargo del
Consejo de Administracion, en-
tre ellos Felipe Paucar Mariluz,
a quien le toco jugar un papel
importante en la construccion

Adridn Aréstegui cuenta su experiencia como dirigente en la cooperativa Valle Rio Apurimac.

de la planta industrial de cacao
para dar mayor valor agregado
a sus productos.

Don Felipe recordd con mucha
emocion esas épocas. Su sumo
a la cooperativa en 1972 e inte-
gro la directiva en 1979, prime-
ro como vicepresidente y luego
como presidente, siendo reele-
gido hasta 198s.

“Entonces éramos como 2 mil
socios y al finalizar mi mandato
llegamos a ser 5,500, de los que
el 9o% eran activos”, destaco,
indicando que ello fue posible
por el intensivo trabajo social
que se realizé para aglutinar a
los productores que entonces
no solo cultivaban café y cacao,
sino también coca, la que poco a
poco fueron abandonando ante
las nuevas oportunidades que
veian en la organizacion.

La construccion de la planta in-
dustrial de cacao fue decisiva en
esatarea. Se hizorealidad conel
apoyo solidario y financiero de
sus socios a través de sus apor-
tes, asi como del Proyecto de
Desarrollo de Naciones Unidas
y préstamos del Banco Agrario.

“Naranjillo casi no tenia patri-
monio pero recibimos el apo-
yo del presidente Fernando
Belaunde, con quien nos entre-
vistamos, asi como varios de
sus ministros, el de Industria y
el de Agricultura”, comento ha-
ciendo una comparacion con los
siguientes gobiernos, incluso
el actual, al que no parece in-
teresar mucho la organizacion
cooperativa.

El ex directivo remarcéd que la
experiencia de Naranjillo, asi
como la de muchas de las orga-
nizaciones que se han manteni-
do hasta ahora, ha demostrado
que el cooperativismo, cuando
es bien Ilevado, aglutina y gene-
ra confianza. “La base del éxito
de las cooperativas estd en ge-
nerar confianza, lo que se logra
con transparencia y eficiencia



en el manejo de los recursos,
generando un remanente para
los productores al final del afo”,
insistio.

Expreso que de lo contrario, “si
hay desconfianza y dudas en la
administracion y falta de efi-
ciencia de la comercializacion,
entonces los socios se disper-
san, las cooperativas pierden
fuerzas y pueden colapsar.

El terrorismo

Acotd que precisamente, ello -a
lo que sumé la violencia politi-
ca- sucedid en los afios 8o con
muchas organizaciones cafeta-
leras. Don Felipe no ceso de lu-
char para fortalecer la coopera-
tiva, tocando todas las puertas,
por lo que recibio amenazas de
Sendero Luminoso, y cada cier-
to tiempo aparecian pintas en
Tingo Maria, conminandolo a
abandonar el lugar.

Tampoco era bien visto por los
militares que llegaron para com-
batir el terrorismo, porque junto
a otros dirigentes se opusieron
a entregarles las instalaciones
de la cooperativa para que la
utilicen como base de opera-
ciones. Fue una disyuntiva muy
grande. Al final, se negaron y el
Ejército arremetio contra ellos,
amenazandolos con desapare-
cerlos y acusarlos de terroristas.

Felipe Paucar estuvo en la época mas dificil de la cooperativa Pangoa.

“Ahora, nuevamente el coo-
perativismo esta en una fase
de restablecimiento, de creci-
miento, que en el caso del café
comenzé en los afos 9o, y se
mantiene hasta ahora a pesar
de la crisis de la produccion ge-
nerada por la roya y la falta de
productividad de los plantones
antiguos”, resalto.

Sin embargo, indicé que ha lle-
gado la hora de que las coope-
rativas cafetaleras den un gran
salto apuntando a vender un
producto con valor agregado.
“Es poco lo que se ha avanzado
en ese aspecto: seguimos pro-
duciendo grano y vendiendo
mayormente grano, como en
los 60", advirtiod.

En el VRAEM
Endiciembre de 1969 sefunddla

Cooperativa Agraria Cafetalera
Valle Rio Apurimac (CACVRA)
en la selva de San Francisco,
Ayacucho, reuniendo a peque-
fios productores de la zona, mu-
chos de ellos migrantes andinos,
entre ellos Adrian Aréstegui
Barrientos, quien fué presidente
del Consejo de Administracion
de esta organizacion.

“Yo llegué a la selva cuando mi
familia ya tenia su cafetal. En
esa época teniamos que ca-
minar dos dias caminando por
la selva, no habia carretera.
Terminé la primaria cosechando
café, la secundaria igual y lue-
go fui a la Universidad de San
Cristobal de Huamanga a estu-
diar antropologia social. Pero al
final regresé, porque siempre
he estado ligado a la zona cafe-
talera”, comento el ex directivo.
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Recordd que el cooperativismo
en comenzo a desarrollarse en
el valle -que incluye el eje for-
mado por Cusco, Ayacucho y
Apurimac- a fines de los 60, con
el nacimiento de la CACVRA y
poco después la Cooperativa
Agraria Cafetalera El Quinacho.

Comenzo trabajando en el
Comité de Educacion de la
CACVRA, de la que su padre
era socio, desarrollando un plan
para fortalecerla. "A mediados
de los afios 70 llegamos a te-
ner 3 mil socios y acopiamos
café en mas de 38 mil quintales,
ocupando el segundo lugar de
exportacion, después de Villa
Rica”, refirid con satisfaccion.

Sefald que entonces, la orga-
nizacion tomo la decision de
fortalecer la capacitacion de los
productores asi como contratar
personal técnico que dé orienta-
cion.Ya entonces comenzaban a
apuntar al café de calidad.

Poco a poco él también se con-
virtid en socio de la cooperativa
y llegd a ocupar cargos directi-
vos. “Los cafetaleros vieron que
ser cooperativista era una alter-
nativa viable en la zona, pues
recibian capacitacion, el adelan-
to para la cosecha y post cose-
cha, se comercializaba a mejor
precio, y al final de la campania
incluso se daba un reintegro”,
explico.

Hubo épocas malas y casi en-
tran en quiebra, como cuando la
SUNAT multé indebidamente a
la organizacién sin entender el
Acto Cooperativo ni la realidad
de la zona donde la bancariza-
cion era muy dificil por la lejania
de las fincas y la casi inexisten-
cia de bancos u otras entidades
financieras. Pero siempre sa-
lieron adelante, y esperan se-
guir haciéndolo ahora, que se
enfrentan al cultivo de la coca
ilegal.

109 cooperativas lideran
desarrollo cafetalero peruano

ras un duro batallar, pero
I con un enfoque de soste-
nibilidad y competitividad
empresarial, el pais cuenta al
cierre del 2014, con 109 coope-
rativas agrarias cafetaleras en
desarrollo, asociando a 60 mil
familias de pequefos agriculto-
res. En el afio 1993, al crearse la
Junta Nacional del Café, como
entidad del movimiento cafeta-
lero organizado, apenas opera-
ban 12 cooperativas.

Este despertar y reactivacion
cooperativa tuvo como facto-
res claves trabajar en funcion a:
1) gestion empresarial eficiente
(para competir en el mercado) y
transparente (para dar confianza
a los socios y la sociedad en ge-
neral); 2) cafés de calidad (opcion
por cafés especiales -organico y
de comercio justo- para obtener
precios diferenciados); 3) alianzas
estratégicas (entidades publicas y
privadas); 4) servicios a los asocia-
dos (capacitacion e informacion

sobre mercados, precios, calidad
y buenas practicas agricolas).

A pesar del entorno adverso de
tipo politico, economico y social,
las cooperativas se fueron de-
sarrollando por iniciativa de las
familias cafetaleras, enfrentan-
do exclusiones de autoridades,
empresas y algunas agencias de
cooperacion, que alentaron su
desaparicion.

Las 60 mil familias trabajan 135
mil hectareas, cuya produccion
supera los 2 millones de quinta-
les, de los cuales el 36% exportan
de manera directa al mercado in-
ternacional y el 2% lo destinan al
consumo interno y 62% a diversas
empresas exportadoras.

Las mayores inversiones realiza-
das por las cooperativas se orien-
taron a infraestructura de pos
cosecha, acopio, calidad, recursos
humanos y promocion en merca-
dos internacionales.

Cooperativas segun regiones

Regioén N° COOP N° ASOCIADOS
Puno 10 5,500
Cusco 28 8,600
Ayacucho 3 1,950
Huanuco 3 4,700
Junin 28 14,400
San Martin 10 5,200
Amazonas 6 4,200
Cajamarca 18 14,600
Piura 3 1,300
TOTAL 109 60,450

Elaboracion: INC
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En 1964 el entonces
presidente Fernando
Belaunde promulgé la
ley del cooperativismo
peruano, cuyos
lineamientos se
mantienen hasta ahora.
Esta norma reconoce

al cooperativismo
como “un sistema
eficaz para contribuir al
desarrollo econémico,
al fortalecimiento de

la democraciay a la
realizacién de la justicia
social”. El fiempo y

la experiencia le han
dado la razén.

ada 14 de diciembre se
Ccelebra el Dia del Coope-

rativismo Peruano en reco-
nocimiento a que en esa fecha,
en 1964, se publicd el Decreto
Supremo N° 023 que oficializa tal
celebracion en concordancia con
la Ley General de Cooperativas N°
15260, primera norma para regu-
lar este importante sector.

Fue en el primer Gobierno de
Fernando Belaunde Terry que
esta ley entrd en vigencia, sien-
do perfeccionada en su segundo
mandato, mediante el Decreto
Legislativo N° 85, dado en 1981.

En su libro Evolucion vy
Prospectivas del Cooperativismo
en el Pery, el gerente general
de la Confederacion Nacional
de Cooperativas del Pery
(CONFENACOOP), Eutemio Rios
Alarcon, cuenta que las primeras
organizaciones de este tipo trata-
ron de surgir en el siglo XIX, pro-
movido por el movimiento obrero
y en el mutualismo artesanal, sin
embargo, no progresaron por fal-
ta de capital, organizacion, disci-
plina y apoyo politico.

En el séptimo tomo de Historia
de la Republica del Peru, Basadre
considera que el iniciador del

Fernando Belaunde tuvo un gran interés por el desarrollo de las cooperativas.

A 50 anos de la Ley
General de Cooperativas

mutualismo obrero fue Mariano
Salazar y Zapata, al concebir la
Sociedad de Auxilios Mutuos de
loa trabajadores del Puerto del
Callao en 1850. Desde entonces,
estas organizaciones se multi-
plicaron y dieron base al coope-
rativismo peruano.

Tal como senala Rios Alarcon,
ante la progresiva expansion de
las cooperativas en nuestro pais
se comenzaron a dar diversos
dispositivos legales para orga-
nizar su funcionamiento, pero
que eran muy aisladas, en parte
también porque estas organiza-
ciones eran débiles y dejaban de
funcionar al poco tiempo.

Sin embargo, en los afios 50
el movimiento cooperativo
comienza a despegar, impul-
sado primero por promotores
extranjeros, vinculados a la
Iglesia, y luego por el Estado.
Para 1955, ya habia alrededor
de 42 cooperativas de crédito,
agropecuarias, de consumo,
servicios y vivienda, y diez afos
después ya pasaban las 5oo en
todo el pais.

En1964 se creo la Oficina Nacional
de Fomento Cooperativo, organis-
mo estatal que se convirtio al afio
siguiente en el Instituto Nacional
de Cooperativas. Y precisamente,
al finalizar dicho afio se dictd la
Ley General de Cooperativas que
sigue vigente hasta la actualidad
aunque con algunas modificacio-
nes. En el Congreso esta pendien-
te un proyecto de ley para dar una
nueva norma, que recoja los avan-
ces del medio siglo que ha trans-
currido. El debate esta paralizado
por la fuerte oposicion de la buro-
cracia del Ministerio de Economia
(MEF).

La Ley N° 15260 ordend las dife-
rentes disposiciones existentes en
materia cooperativa que estaban
dispersas, permitiendo que se
adopte una politica mas dinamica
de fomento, promocion y protec-
cion del cooperativismo. Con el
impulso del sector estatal, el ecle-
siastico y el sindical textil, el movi-
miento cooperativo, se fortalecio,
y segun el Directorio Nacional de
Cooperativas del Ministerio de la
Produccion, ahora superamos las
620 organizaciones en todo el pais.
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Ex viceministra de Costa Rica, Xinia Chavez, se reune con directivos de laJNC y la CPCC, ambos representantes del sector cafetalero, para recibir informacion.

Elaboran propuesta para crear
Instituto del Café y Cacao

La propuesta formulada por la ex viceministra de Agricultura de Costa Rica

y ex integrante de la directiva del Instituto del Café (ICAFE), Xinia Chavez,
estard lista el primer trimestre del 2015. Mientras tanto, legisladores de Gana
Perd y de Peru Posible presentan proyectos de ley sobre el tema. Lo que todos
deben coincidir es en que dicho ente de investigacién esté gestionado por el
sector privado e incluya a los productores organizados.

na investigacion para
determinar las debilida-

des y fortalezas de la cafi-
cultura peruana a fin de crear el
Instituto Nacional del Café en
Pery, ha encargado el Ministerio
de Agricultura y Riego (MINAGRI)
a la ex viceministra de Agricul-
tura de Costa Rica, Xinia Chavez,
quien también ha sido directiva
del reconocido centro de investi-
gacion de su pais ICAFE.

El trabajo se hard en tres etapas,
comenzo6 en noviembre y debe
estar listo durante el primer tri-
mestre del proximo afio.

Hasta el momento se ha avanza-
do la primera etapa, que consiste
en realizar un diagndstico rapido
de la problematica que hay en el
pais en el sector cafetalero, me-
diante un mapeo de actores, de
las instituciones que existen, de

los planes y procesos en marcha
referidos a fortalecer la compe-
titividad e institucionalidad de la
cadena de café.

Ademas de la revision de los pro-
yectos que hay en gabinete, la
experta ha sostenido reuniones
con representantes de la Junta
Nacional del Café (JNC), asi como
de la Camara Peruana de Café y
Cacao, de varias universidades,



de la cooperacion técnica internacional y funciona-

rios de entidades publicas como Produce y Minetur.

Ademas, Chavez ha visitado ya a algunas zonas de
produccion, entre ellas Juniny San Martin, y esta pre-
visto que antes de fin de afio viaje a Cusco.

En las zonas de produccion, la experta ha visitado
fincas y conversado con productores organizados e
individuales, asi como con funcionarios de gobiernos
regionalesy locales.

Figueroa comentd que con toda esta informacion
se hard un diagndstico rapido, para luego hacer una
evaluacion de las instituciones de café que exis-
ten en Centroameérica, entre ellas las de Costa Rica,
Honduras y Guatemala, con el fin de determinar cual

0 qué aspectos de ellas se aplica mejor a nuestra
realidad.

Trascendio que el instituto de Costa Rica es muy
controlista y mas bien los de Guatemala y Honduras

presentan un esquema mas cercano a la caficultura
peruana.

Dos proyectos de ley

En noviembre, legisladores de Gana PerU y de Pery
Posible presentaron al Congreso dos proyectos de
ley vinculados a la creacion de centros de investiga-
cion e innovacion para el café.

Uno de ellos fue suscrito por la congresista Doris
Oseda Soto, de la bancada nacionalista, con el apo-
yo de varios parlamentarios de Gana PerU, y en este
caso, declara de interés nacional la creacion del
Instituto Nacional del Café (INCAFE).

El proyecto de ley, en su articulo Unico, sefiala que
el objetivo de esta entidad serd “la investigacion
cientifica, innovacion tecnoldgica y transferencia de
tecnologias al sector cafetalero, a fin de mejorar la
competitividad”, remarcando que pueden estable-
cerse sedes descentralizadas en las zonas de mayor
produccion de café.

Sefiala que en el IV Congreso Nacional Cafetalero, lle-
vado cabo en noviembre del afio pasado en Pichanaki
y promovido por la Junta Nacional del Café, se suscri-
bid el Acuerdo Nacional para la Competitividad de la
Caficultura Peruana en el que se advierte que la crisis
por la que atraviesa el sector de debe a la falta de po-
liticas y programas de innovacion técnica y no solo a
la presencia coyuntural como la roya.

Los congresistas remarcan, asimismo, que preci-
samente la investigacion y la innovacidon consti-
tuyen factores que llevan al desarrollo de un pais y
se de apostar a ello, por lo cual urge la creacion del
Instituto Nacional del Café (INCAFE), el cual debe te-
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que cuentan con recursos del canon que deben
ser usados en investigacion.

Mientras que la otra iniciativa legislativa fue
presentada por los parlamentarios del partido
de la Chakana, a iniciativa del congresista Casio
Huaire, y declara de interés nacional la creacion
del Instituto de Investigacion del Café en la pro-
vincia de Chanchamayo, Junin.

La propuesta detalla que entre sus funciones
estd la de establecer lineamientos sobre produc-
cion, comercializacion y exportacion del café, a
fin de mejorar la competitividad del sector; pro-
mover y patrocinar proyectos y programas de
investigacion, infraestructura y desarrollo del
café, con el objetivo de mejorar su calidad y pro-
ductividad; asi como promover la capacitacion

y asociatividad de los productores cafetaleros a
nivel nacional.

La JNC resalta en interés de los parlamentarios
en la creacion del INCAFE, sin embargo, advier-
te que éste debe ser gestionado y dirigido por
el sector privado, en el que los productores de-
ben tener un papel especial, ya que conocen en
la practica los requerimientos que se necesitan
para que despegue la caficultura.
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Mas de US$ 12 millones se
negocio durante la 4ta Expo Café

El evento, realizado en octubre ultimo en el Parque de la Exposicion, contd
con la asistencia de 10 mil personas que pudieron observar de cerca a toda
la cadena del café. Jefe del equipo de jueces internacionales que escogid
al mejor café peruano del 2014 remarcd el gran potencial que tiene nuestro
grano aromatico.




rganizaciones de produc-
tores y empresas nacio-
nales e internacionales

participaron en las ruedas nego-
cios que se realizd como parte
de las actividades de la 4ta Expo
Café, evento que se proyecta
como el mas importante del sec-
tor cafetalero en Latinoamérica,
y que se llevo a cabo entre el 17y
19 de octubre pasados.

En total hubo 34 reuniones de ne-
gocios que generaron pactos por
USs$ 12.5 millones de dolares a
concretarse en los proximos doce
meses.

Participaron directivos y ge-
rentes de cooperativas y aso-
ciaciones cafetaleras de Junin,
Cusco, Huanuco, San Martin, y el
Valle de los rios Apurimac, Ene y

Mantaro (ENE), entre otros, que
agrupan a pequefios productores
y cultivan cafés de calidad.

Importantesempresasinternacio-
nales presentaron sus ofertas, en-
tre ellas Café Imports, de Estados
Unidos; Alice 2046 Coffee, de
Corea; Salt Spring Coffee, de
Canada; Greenmile Coffee, de
Corea del Sur; Mercanta, del
Reino Unido; y Santiago Specialty
Coffee, de Chile.

Asimismo, se desperto el interés
de importantes cadenas de super-
mercados nacionales, entre ellas
Cencosud, PlazaVeay Vivanda.

ma paralela, en el Parque de la
Exposicion se levantaron 149
stands sobre 7 mil metros cua-
drados, donde organizaciones de
productores (44%) ofertaron su
café de diferentes regiones y en
diversas formas, sea como grano
tostado y molido, como chocola-
tes, licores de café, etc. El aroma
inundd todo el local.

Organizaciones de la Junta
Nacional del Café (JNC), gremio
que organiza este evento, se hi-
cieron presentes. Entre ellas las
cooperativas CENFROCAFE vy Sol
& Café, de Cajamarca; las coope-
rativas La Florida, Pangoa y La
Divisoria, de Selva Central; asi
como la Central de Cooperativas
Cafetaleras del Valle de Sandia

(CECOVASA); solo para
mencionar algunos
ejemplos.
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Rueda de negocios en la que participaron empresas nacionales y extranjeras.

Pero ademas, estuvieron empre-
sas que venden equipos, maqui-
narias e insumos, asi como certi-
ficadoras, comercializadoras, etc.

Visitaron la feria alrededor de 10
mil personas, entre ellos llegaron
compradores de café de Estados
Unidos, México, Alemania, Italia,

Polonia, Noruega, Rusia, Japon,
Corea, Vietnam, Brasil, Colombia,
Costa Rica, Panama, El Salvador,
Chile, entre otros

Toda la cadena de café estuvo
presente en la Expo Café esta
feria, que ha superado todas las
metas alcanzadas en las ediciones
anteriores, y solo serd superada
por la quinta edicion a desarrollar-
se en el 2015.

Los mejores cafés

En el marco de la Expo Café se lle-
v0 a cabo el X Concurso Nacional
de Cafés de Calidad, en el que par-
ticiparon un centenar de muestras
de todas las regiones producto-
ras. La final se definio entre los 40
cafés aromaticos de todo el pais,
los que fueron evaluados por un
equipo de catadores nacionales e
internacionales, bajo el liderazgo
del juez mexicano Manuel Diaz.

El presidente de la JINC, Anner Roman, junto a representantes de toda la cadena del café, en la inauguracién de la IV Expo Café.



“Hay un potencial enorme y una
gran diversidad de perfiles de sa-
bores en Pery. Ha sido una muy
buena oportunidad para conocer
algunas de estas cosas nuevas que
se pueden producir en el pais”,
comento el catador, remarcando
que hace cuatro afios vino por pri-
mera vez, y desde entonces, ha
visto una gran mejora.

Por la naturaleza de nuestro cafg,
recomendo a los productores tra-
bajar mas en el café de origen,
pues una vez que se mezcla el
café se pierde el caracter Unico de
la oferta ambiental. Sostuvo ade-
mas que la calidad diferencia en
taza debe ir acompaiada por una
historia que cautive al comprador.

“Creo que las cooperativas tienen
que hacer un esfuerzo mayor para
dar incentivos a los producto-
res para que trabajen calidad de
acuerdo con su origen. Pero ade-
mas, hay que mejorar mucho la
recoleccion, el secado, aprender
a fermentar mejor y con eso creo
que se va a llegar a calidades muy
altas”, comento.

Diaz sefald que en vista que no
podemos competir en precio ni
volumen con Brasil o Colombia,
es fundamental que los pequefios
cafetaleros peruanos hagan una
apuesta estratégica por el valor,
la diferenciacion, la calidad, por
un microclima Unico. “Si los agri-
cultores peruanos aprenden a
trabajar y colaborar a nivel micro
regional se van a poder formar
microlotes de muy alta calidad”,
asequro.

Afadid que en nuestro cafés en-
contraron perfiles de sabores difi-
ciles de hallar, que son similares a
los de Etiopia, de donde viene el
café arabigo. “Aqui pudimos en-
contrar cafés con caracter floral,

Manuel Diaz, lider del equipo de catadores que eligic el mejor café peruano.

LOS MEJORES CAFES DEL PERU 2014

PUESTO  PUNTAJE PRODUCTOR REGION ORGANIZACION
1 | 87.43 |Elias Contreras Shuller Oxapampa/Pasco | Independiente
2 | 87.33 | Augusto Vasquez Llamo Jaén/Cajamarca Coop. Sol & Café
3 | 87.10 | Raul Mamani Mamani Puno CECOVASA
4 | 86.53 | Clever Fernandez Jaén/Cajamarca Coop. Sol & Café
5 | 86.33 | Felino Sanchez m%?rl])amba/San Coop. Aproeco
6 | 86.20 |Julian Vilchez Carrasco Cusco CAC Incahuasi
7 | 85.45 | Brower Denis Avila m%ci):amba/San gglc\’/ g‘ A
8 | 85.23 | Américo Palomino Alanya Cusco CAC Incahuasi
9 | 85.03 | Café APU 006 Jaén/Cajamarca CENFROCAFE
10 | 84.98 |Rosa Sifuentes Portocarrero | Amazonas Independiente
11 | 84.98 |Lysley Delgado Ramos Jaén/Cajamarca | Volcafé
12 | 84.93 |Antero Florencio Huayta Puno CECOVASA
13 | 84.77 |César Aguila Apaza Puno CECOVASA
14 | 84.65 | Café APU 007 Jaén/Cajamarca | CENFROCAFE
15 | 84.38 [Mercedes Roque Flores Puno CECOVASA
16 | 84.00 |Juan Quilla Laura Puno CECOVASA
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También se desarrollé campeonatos de baristas y catadores. Los ganadores participardn en eventos internacionales el proximo afio.

notas de jazmin, sabores de ta-
marindo, de condimentos como
pimienta, a calabaza dulce. Hay
cafés exoticos, con notas de ma-
deras finas, de hierba luisa, y tam-
bién cafés achocolatados, apane-
lados”, detallo, recomendando

que se empiece a hacer un mapa
de sabores de los cafés peruanos.

El equipo que lideré el catador
mexicano dio como ganador al
productor independiente Elias
Contreras Schuller, de Villa Rica,

Un selecto grupo de catadores internacionales llegaron curiosos de nuestro café.

cuya muestra obtuvo 87.43 pun-
tos; el sequndo lugar fue para
Augusto Vasquez Llamo, de
la Cooperativa Sol & Café, de
Cajamarca; y en tercer lugar que-
do Raul Mamani, de CECOVASA.

Cabe destacar que entre los me-
jores 16 cafés, la mayor parte son
de cafetaleros organizados en
cooperativas, que son socias de
la JNC.

Otros concursos

Asimismo, en el marco de la Expo
Café se llevd a cabo otros certa-
menes vinculados a la cadena del
café, que concitaron el interés del
publico asistente por el arte y la
magia que los acompaiia.

Es asi que se realizd el sto
Campeonato Nacional de
Baristas, en el que resulto triun-
fador Francisco Garcia Zubiate,
de Master Coffee Peru. Muy emo-
cionado agradecio alos juecesy al
publico que lo acompafio durante
Su presentacion.

Al haber ocupado el primer lugar,
representara a PerU durante el



Campeonato Mundial de Baristas,
que sera entre el g y 12 de abril de
2015, en la Feria SCAA, en Seattle,
Estados Unidos.

También se organizé el
Campeonato Nacional de
Catadores, en el que quedod
Johan Monteza, de Cafetalera
Amazonica quedd en primer
puesto. El asistira al Campeonato
Mundial de Catadores, a desarro-
llarse entre el 16 y 18 de junio en
el marco de la Nordic World of
Coffee, en Gothenburg, Suiza.

3er

En dicho evento, ademas, partici-
para Anibal Kovaleff, de Zanesco/
Bissetti, quien gand en el 1er
Campeonato Nacional de Arte
Latte.

Tres dias de fiesta

Durante la inauguracion de la
Expo Café, el presidente de la
JNC, Anner Roman Neira, remar-
c6 que esta feria ha puesto en vi-
trina a los productores, que han
traido su café a la capital desde
diferentes regiones del pais.

“Hoy los productores tenemos
una vitrina para mostrar el esfuer-
zo y el trabajo, que se traduce en
calidad, a pesar de que estamos
pasando por una crisis en el sec-
tor. Pese a ello, los productores
han logrado un café consistente y
de calidad, lo que se evidencia en
las muestras que han presentado
al concurso”, indico.

Afadio que la buena fama de
nuestro café ha motivado que un
considerable nUimero de com-
pradores y tostadores de nichos
de mercados de cafés de calidad
haya venido a la Expo Café, in-
teresados en nuestros granos
aromaticos.

“Esta feria es histodrica para el sec-
tor cafetalero y queremos que se

consolide con cada afio que pasa.
Ya tiene trascendencia interna-
cional porque en la feria SCAA vy
en el Encuentro Latinoamericano
de Café en México, ya se habla-
ba de la Expo Café, evento que
apuntamos se convierta en la vi-

Stand de la Junta Nacional del Café, gremio que reune a mds de 50 organizaciones de productores.

trina de los cafés especiales en
Latinoamérica”, remarco.

Asimismo, agradecic a los
coorganizadores, entre ellos la
Camara Peruana de Café y Cacao,
Produce, Devida y el Ministerio




care
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El equipo de catadores internacionales se quedo sorprendido con la excelente calidad de nuestro grano aromatico.

de Agricultura, entre otros que
han hecho que este proyecto se
concrete.

El evento fue clausurado por la
presidenta de CONVEAGRO vy
miembro de la junta directiva de
la JNC, Lucila Quintana Acuia,
quien destacd la encomiable la-
bor que desarrollan los pequeiios
productores con el fin de alcanzar

una caficultura sostenible y de
calidad.

“Juntos lo podemos todo, dividi-
dos no avanzamos, por eso debe-
mos estar juntos todos los actores
de la cadena”, enfatizo.

El presidente de la Camara
Peruana de Café y Cacao, Ricardo
Huancaruna, se mostro de acuer-

do plenamente, remarcando que
el café involucra a 220 mil produc-
tores pero indirectamente a mas
de 2 millones de personas.

“Necesitamos que la cultura ca-
fetera se incremente cada afio,
como ocurre en otros paises pro-
ductores. Tenemos una gran ca-
lidad de café y no tenemos que
envidiar nada a nadie. Por eso
debemos sequir con este esfuer-
zo conjunto entre productores,
exportadores e industriales, pues
asi nuestro café lograra mas éxi-
tos en las proximas décadas”,
manifesto.

De igual forma, la directora de
la Oficina Técnica de los Centros
de Innovacion Tecnoldgica del
Ministerio de la Produccion, Inés
Carazo, felicito el esfuerzo de los
productores por seguir apostando
por el café y mejorar cada vez mas
su calidad.

Expuso que tanto el café, como
el cacao se cultivan en regiones



alejadas y pobres, convirtiéndo-
se en una herramienta que pue-
de contribuir al desarrollo de sus
regiones y por tanto al Peru. “Las
cooperativas han contribuido a
generar oportunidades de desa-
rrollo con el café. Debemos estar
unidos en esa tarea, también, la
academia y empresa”, sefialo,
confesando su pasion por el grano
aromatico.

Renovd su compromiso para re-
solver algunos desafios de calidad
y productividad. “El instituto tec-
nolégico de la Produccion tiene
varios centros de innovacion tec-
noldgica que estamos trabajando
en el tema de café, tanto en el
secado como en la fermentacion
y afirmd que continuaran ese
camino.

Al finalizar Quintana manifesto
que esta Expo Café nos deja ta-
reas y desafios. “Las organizacio-
nes se estan posicionando, ocho
de sus cafés han sido calificados

como cafés de excelencia, que es
un reto para todos, pues a pesar
de la roya que fue devastadora la
organizacion se mantiene a través
de sus productores.

“No hay que bajar la guardia,
hay que estar mas unidos que
nunca. La JNC y la Cadmara so-
mos un binomio importante
para la industria cafetalera.

Hay que impulsar el consumo
interno. Ojala para el préximo
afio hayamos subido a un kilo
per capita. Tenemos que sumar
alianzas publico privado. Asi
nuestro café sera cada mas vi-
sible, emblematico, que garan-
tice la calidad de vida para los
productores. Es un reto dificil,
pero al que debemos apuntar”,
exhorto la dirigente cafetalera.

Los ganadores de los concursos a mejor café asi como catadores y baristas fueron reconocidos en la ceremonia de clausura.




Dirigentes de organizaciones cafetaleras se reunieron en Lima para aprobar su nuevo plan estratégico para el 2015.

Mujeres cafetaleras apuestan
por una produccion sostenible

Cerca de un centenar de productoras se
reunieron en el Vlll Encuentro Nacional de
Mujeres Cafetaleras, en el que debatieron
sobre su papel en la prevencién del cambio
climatico, asi como la seguridad alimentaria de
sus familias a través de la diversificacion.

na de las principales con-
l |c|usiones a la que llegaron

las delegadas de diversas
organizaciones de todo el pais
en el VIII Encuentro Nacional de
Mujeres Cafetaleras, es sequir tra-
bajando por una caficultura com-
petitiva y sostenible, en el que se
fortalezca cada vez mas la partici-
pacion de las productoras.

El evento se llevd a cabo el 20y 21
de octubre Ultimos en Lima, y par-
ticiparon alrededor de un centenar
de cafetaleras en representacion
de 40 asociaciones y cooperativas,
miembros de la Junta Nacional del
Café (JNC).

La Coordinadora Nacional de
Mujeres Cafetaleras y Cacaoteras
(CONAMUCC), y presidenta de
CONVEAGRO, Lucila Quintana
Acufia, inauguréd el certamen,
quien remarco la importancia que
tienen las productoras en la toma
de decisiones para desarrollar el
cultivo del café.

Destacd que en los Ultimos afios
las mujeres productoras se han
empoderado  significativamente,

pues cuando ella comenzo a ser
dirigente, en el 2001, eran conta-
das las que ocupaban algun cargo,
y entonces las incluian en las listas
“de relleno”. Dijo que es un gran
avance que ahora cada vez hay
mas mujeres dirigentes y directo-
ras en las asociaciones y cooperati-
vas, demostrando su propio valor.

Refirid que también se ha incre-
mentado el numero de socias en
el gremio cafetalero, ya que, por
ejemplo, de las 60 mil familias que
agrupa la JNC, el 25% son socias,
es decir, tienen una finca de café.

En el evento de mujeres cafeta-
leras se evalud su papel en las ac-
ciones para mitigar el cambio cli-
matico, asi como en la sequridad
alimentaria de sus familias a través
de la diversificacion, y convertir la
crisis que ha generado la plaga de
la roya en una oportunidad para
una caficultura competitiva y no
solo como un tema sanitario.

Mas dirigentes

Quintana Acufia, quien es socia de
la Central Cafetalera Agropecuaria
Forestal Ecolégica de Lonya

Grande (Cecafé), remarco la im-
portancia de que todas las orga-
nizaciones cuenten con un comité
de mujeres y que cada vez mas
mujeres integren la dirigencia.

“Me complace ver que el 70% de
las que han acudido a este con-
greso ocupen cargos en sus orga-
nizaciones. Cuando yo asumi en el
2001, éramos poquisimas mujeres
y nos incluian porque el Comercio
Justo exigia que involucren a la
mujer. Ha sido una lucha constan-
te y hemos demostrado nuestro
valor”, dijo.

Exhortd a las dirigentes a involu-
crarse en todo el proceso del café
y no solo en el productivo, es decir,
en el sembrado, deshierba, poda,
recojo o secado, sino también en
la comercializacion y apertura de
mercados, en emprendimientos,
en toda la cadena del valor del
café.

“Debemos conocer toda la cade-
na de valor, y eso permite que se
empoderen en los instrumentos
de gestion, que aprendan a leer
los estados financieros, el resulta-
do del taceo, en cuanto se vende,
cuanto se liquida, etc.”, comento.

Por su parte, el gerente de la JNC,
Lorenzo Castillo, reconocid que
gran parte de los avances de la
caficultura tiene como actores a
las mujeres, que han mostrado un
verdadero compromiso no solo



Cafetalero

con la produccién sino con la or-
ganizacion cafetalera. Remarco
que estan inmersas en la apuesta
de convertir en una oportunidad,
la crisis que ha generado la roya y
el cambio climatico, a través de la
innovacion y las buenas practicas
de cultivo.

Sostuvo que su tarea es funda-
mental para la seguridad alimen-
taria, al apostar por la diversifica-
cion de cultivos.

Las instd a promover acciones
para que los gobiernos locales y
regionales incluyan a las mujeres
productoras en su agenda con el
fin de incentivar el desarrollo de
sus capacidades.

Cambio climatico

Entre las expositoras estuvo la pro-
motora del Comité de Educacion
de la  Cooperativa  Agraria
Cafetalera Pangoa, Yenifer Pujay
Sobrado, quien presentd los resul-
tados de una investigacion realiza-
da en loa 14 comités zonales que
tiene la organizacién en la provin-
cia de Satipo.

Remarcd que en los que se encuen-
tran a mayor altura—por encima de
los 1,800 metros sobre el nivel del
mar- la roya afecté menos, solo en
un promedio del 15%, mientras
que en las zonas mas bajas llego
hasta 20 e incluso 35%.

Mostrd fotografias de las parcelas
de socios que en anteriores cam-
pafas tuvieron una produccion
lider y que sus plantaciones estan
ahora devastadas por la roya.

Remarco que el hecho de haber
abonado o renovado las plantas
viejas marcaron la diferencia en el
impacto negativo de la plaga.

“Tenemos 177 mujeres en la coope-
rativa, cuyas parcelas suman 691.9
hectareas de café. Hay una gran di-
ferencia entre lo que se produjo en
el 2011 y este afio, lo que muestra
que la roya ha afectado”, expreso.

Asimismo, sostuvo que es impor-
tante tener instalaciones foresta-

les al costado del café, y en este
aspecto, los socios de la cooperati-
va Pangoa instalan café con pinoy
otras variedades forestales, proce-
so en el que también estan involu-
cradas las mujeres.

Acciones concretas

Por su parte, el consultor Jorge
Elliot, explico lo que significa el
cambio climatico araiz de la conta-
minacion, que no solo se produce
en las grandes ciudades, sino tam-
bién por la quema de bosques o el
uso de ciertos abonos. Comento
que este problema tiene efectos
en la produccion cafetalera.

Puso como ejemplo, que la Urea
que se usa como abono genera
carbono, que va al aire y produce
el 6xido nitroso, que es un gas que
calienta mas el planeta, por ello
recomendd usar mas guano de
las vacas, que contamina menos.
“Cuando abonamos nuestro café y
no lo enterramos, contaminamos
y ademas, viene la lluvia y se lo lle-
va”, agrego.

Expuso que el cambio climatico
facilito el desarrollo de la roya en
nuestro pais, que ataco princi-
palmente a las plantas débiles y
de mas antigledad. Advirtio que
si bien esta plaga nos cogio por
sorpresa, no debe volver a ocurrir
por lo que hay que trabajar sobre
los posibles escenarios a futuro, a
través de la informacion de las es-
taciones metereoldgicas, apelan-
do al conocimiento de los ancia-
nos, y estudiando la naturaleza.
“Cuando ocurre el cambio climati-

co hay que hacer dos cosas, prepa-
rarnos, adaptarnos y disminuirlo,
mitigarlo.Y para ello hay saber qué
tanto va a afectar en sus zonas.
Hay que exigir a las autoridades
que investiguen y vean lo que va a
pasar, para no tomas acciones del
momento. En Centroamérica ya
estan trabajando asi. Debe haber
una prevision climatica para cada
afo”, indico.

En este sentido, expresd que se
deben tomar medidas concretas,
como el uso de la cocina mejora-
da, que reduce humos y necesi-
ta menos lefia; asi como el pro-
yecto en el que esta involucrada
la Asociacion de Productores
Ecoldgicos (Aproeco) para hacer
un tratamiento de agua, a fin de
que no contamine.

Asimismo, Elliot comenté que
el Panel Intergubernamental del
Cambio Climatico (IPCC), se rige
bajo el principio de que el que con-
tamina debe pagar y por ello han
creado un comercio mundial de
carbono, en el que ya comenzaron
a apostar algunas cooperativas
cafetaleras y cacaoteras perua-
nas como La Divisoria, Copagro y
Cepicafé, entre otras, al reforestar
y sembrar con practicas amigables.

Recalco que a la larga ese es el ca-
mino, pues laComunidad Europea,
por ejemplo, que es uno de los
principales consumidores de café,
evalla aprobar una norma para
negar el ingreso de granos aroma-
ticos que no hayan sido cultivados
respetando el medio ambiente.

Lucila Quintana destacé el incremento de mujeres en la dirigencia de las cooperativas.




Elingeniero Alberto Julca, de la Universidad Nacional Agraria La Molina, expone ideas sobre el Instituto Nacional del Café.

Testimenios, anéedotds
aromas @n las tertulias

Con tres invitados de
lujo cerré el ano las
Tertulias de Café, con
el compromiso de
continuar en el 2015
con mayor fuerza.

| 3 de noviembre pasado fue
E la octava reunion del afio, en
la que se reunierontres triun-
fadores, quienes compartieron sus
secretos de éxito: el catador Johan
Monteza, el barista Francisco Gar-
cia y el productor Elias Contreras
Schuller, cuya muestra fue elegida
como el mejor café peruano.

Marco Umpire, responsable de
Gestion Empresarial y Asistencia
Gremial de la Junta Nacional del
Café (JNC) —que organiza este
evento-, agradecid a los asisten-
tes, muchos de los cuales vinieron
cada vez, traidos por su amor al
grano aromatico.

Sefald que en febrero se retoma-
ran las tertulias, renovadas y con
mayor fuerza, para lo cual la JNC
tiene plena disposicion de recibir

sugerencias y opiniones. Informo
que se prevé incluir también al ca-
cao, un producto que muchos ca-
fetaleros también cultivan.

“Este es un esfuerzo que ha permi-
tido ala JNC acercar a todos los ac-
tores que intervienen en la cadena
de valor de café. Estamos agrade-
cidos a todos los que nos han apo-
yado, como las organizaciones de
productores y empresas que nos
brindaron los cafés que ustedes
han degustado”, dijo antes de pre-
sentar a los invitados especiales.

Experiencia sensorial

El primer expositor fue Francisco
Garcia, quien obtuvo el primer
puesto en el 4to Campeonato
Nacional de Baristas. Con su con-
tagiosa sonrisa relatd paso a paso
qué lo hizo destacar de los demas
participantes, y demostro como
el mismo café tiene diferente re-
sultado en taza, segun la forma en
que se prepara.

Destaco que un barista debe es-
tar vinculado al grano aromati-
co desde el inicio del proceso, es

@%@ cafie

decir, desde la finca. Con ese fin
formé la microempresa Master
Coffee Peru, que trabaja directa-
mente con pequefos productores
que cultivan cafés de calidad. Asi
“busca incrementar la cultura ca-
fetalera, ofreciendo al consumidor
una experiencia sensorial dificil de
olvidar”.

En ese sentido, Garcia comentd
que siguid todo el proceso del café
que presento al campeonato, des-
de la cosecha, tratando de cono-
cer a fondo también al productor
que lo cultiva. “Si no conozco el
café no voy a saber qué explicar, ni
como trasmitir pasion por el cafe”,
expreso.

El grano aromético que llevd
fue un Bourbdn rojo que trabajo
cinco meses atras, con perfiles
de tostado y buscando cual era
el dia perfecto para prepararlo.
Ademas, us6 un macerado con
manzana roja, melocotén des-
hidratado, infusion de jazmin
y margarita, sabores que esta-
ban en el grano aromatico que
presento.
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“También hay que enamorar a los
jueces, los que ven como te des-
envuelves en los 15 minutos que
tienes, No puedes estar nervio-
so, sino transmitir tu amor por el
café”, recomendod. Aiadié que es
importante siempre sonreir, ser
amable, educado, y muy seguro
de si mismo.

Buscar la perfeccion

Por su parte, Johan Monteza, ga-
nador del 3r Campeonato Nacional
de Catacion, conto como fue des-
cubriendo su pasion por el grano
aromatico.

Este moyabambino de nacimien-
to, recordd que su vida ha estado
envuelta de café desde su naci-
miento, cuando su madre y abue-
la lo preparaban, llenando la casa
con su aroma. Sin embargo, en la
universidad, la practica fue cam-
biando y por la premura, la bebida
que tomaba para concentrarse en
los estudios salia del sobrecito.

Su reencuentro con el café de
calidad fue al acabar la universi-
dad y comenzar a practicar en la
Cooperativa Oro Verde. “El primer
dia me mandaron a un laboratorio
de catacion, me pidieron que prue-
be y diga cudl me parecia el mejor
café. Les dije que los peores eran
los que me tenian mayor acidez.
Los tres catadores me indicaron
que por el contrario, ese era el me-
jor. Desde entonces, me meti en
el maravilloso mundo del café”,
explico.

Cafés de las diferentes regiones se disfrutaron durante las tertulias.

Es asi que Johan comenzd una
imparable carrera para perfeccio-
narse. Y al dejar la cooperativa,
dos afnos después, tomo cursos de
catacion y se asocid con un amigo
para abrir una pequena industria
del café tostado. Actualmente
labora en Hansa Café y no deja
de buscar la perfeccion en su pro-
fesion. Asi ha logrado ser dos
veces campeodn del concurso de
catadores.

“Me presenté el 2013 y gané, este
afio también y lo seguiré haciendo
hasta que me destronen”, asequ-
ro, antes de dar a los asistentes
unas sencillas pautas para saber si
el café es beben es bueno o no.

“El café es como la fruta. Si prepa-
ras un jugo con naranjas verdes, el
sabor sera astringente; lo mismo
pasara con el café. Si usas frutas
que han sido golpeadas o sobre-
valoradas, el jugo tendra notas
agrias; igual con el café, si percibes
una acidez a vinagre, agrio, lo mas
probable es que se haya preparado
con granos sobre fermentados.

Por ello, recomendd tomar el café
sin azucar, o por lo menos probarlo
asi antes, a fin de comprobar que
no les estan dando café descarte.

El mejor café

Y como broche de oro cerré el pro-
ductor deVilla Rica, Elias Contreras
Schuller, cuya muestra obtuvo el
primer puesto en el X Concurso
Nacional de Cafés de Calidad.

Sostuvo que no es sencillo sembrar
café, no se trata solo de sembrary
luego volver para la cosecha, sino
que se tiene que hacer un trabajo
permanente, constante en la finca
de fertilizacion y cuidado, el que
no se acaba con la cosecha, pues
luego viene el despulpado, lavado
y secado.Y cada uno de esos pasos
tiene que realizarse buscando la
calidad.

Don Elias lleva mas de 40 afios en
el café, desde la finca de sus pa-
dres, cuando no habia la tecno-
logia de hoy. Sin embargo, sabe
que ésta no es suficiente, que se
requiere mucho mas. Es asi que co-
menz0 a participar en un proyecto
promovido por la Municipalidad de
Villa Rica, que ha tenido muy bue-
nos resultados, pues en el 2012 su
café quedo en segundo lugar.

Manifestd que el café ganador vie-
ne de un microlote donde siembra
variedad de Bourbdon y Geisha.
“Este es un café natural, no es in-
jerto. Viene de la segunda pasada,
del mes de junio, son granos ma-
duros pero no negros”, refirid que
para el proceso han trabajado con
agua reciclada del mismo café,
como para despulpar, por ejemplo.

Y ante la insistencia de los tertulia-
nos por conocer mas de sus secre-
tos, agrego que cultiva su café bajo
sombra de pacae, no muy tapado,
porque con mucha sombra no flo-
rece, y con poca sombra se amari-
lla demasiado.

Asistentes destacaron el esfuerzo de los ganadores en la Expo Café.
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Cada vez mas organizaciones cafetaleras estdn apostando por sembrar café bajo sombra ante la exigencia del mercado internacional.

Cooperativas de café apuestan
por la reforestacion

Organizaciones socias de la JNC son conscientes
de la importancia de conservar el medio
ambiente y, ademds del cultivo organico y con
practicas amigables, han comenzado a aplicar
programas de reforestacion. Incluso algunas ya
estan buscando cdmo acceder a los mercados de

bonos de carbono.

partir del resurgimiento de
A las cooperativas cafetale-
ras a partir de la década
de los afios 9o, comenzd también
a incrementarse el cultivo orga-
nico, utilizando buenas practicas
medioambientales, que buscan
hacer de la caficultura no solo
una actividad sostenible sino una
herramienta que ayude a reducir
los impactos negativos del calen-
tamiento global.

Un ejemplo de este camino es el
programa de reforestacion ini-
ciado por la Cooperativa Agraria
Cafetalera Pangoa, de Selva

Central, iniciada en el afo 2000
con el fin de cuidar el agua.Y aun-
que al principio no fue facil con-
vencer a los productores, hasta el
momento ya han logrado plantar
400 mil arboles del millon que es
la meta.

Si bien al inicio los agricultores no
entendian su utilidad en la conser-
vacion del agua, se comprometie-
ron mas cuando entendieron que
los arboles forestales que hoy
plantaban se convertian en una
especie de jubilacion para cuando
por la edad ya no pudieron seguir
cultivando. Ahora comprenden

;Qué son los Bonos
de Carbono?

ambién son llamados

I “Créditos de Carbono”
y son un mecanismo
internacional de descontami-
nacion para reducir las emisio-
nes contaminantes al medio
ambiente; es uno de las tres
herramientas propuestas en
el Protocolo de Kioto para la
reduccion de emisiones cau-

santes del calentamiento glo-
bal o efecto invernadero (GEIl o
gases de efecto invernadero).

Estos bonos se comercian
a través del Mercado del
Carbono, que es un sistema
mediante gobiernos empresas
o individuos pueden vender o
adquirir reducciones de GElI.
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que los dos aspectos son impor-
tantes y que deforestar los bos-
ques a la larga generard impactos
negativos en sus fincas y en el
mundo.

Pero este no es el Unico caso.
Otras organizaciones cafetaleras
estan impulsando experiencias
importantes para ayudar a miti-
gar el cambio climatico. Una de
ellas es la Cooperativa Agraria
Cafetalera La Divisoria, ubicada
en Tingo Maria, que estan apun-
tando a mecanismos para acceder
al mercado de bonos de carbono.
Incluso la Universidad Nacional
Agraria de la Selva esta elaboran-
do el proyecto “Estimacion de la
Biomasa y Carbono almacenado
en el Ecosistema Agroforestal del
Cafetal La Divisoria”.

También estd CEPICAFE, hoy
Cooperativa Norandino, que en
el 2010 incursiono en el mercado
de bonos de carbono. Ese afio
logré vender sus reducciones de
gases de efecto de invernadero
a través de los bonos de carbo-
no. Vendieron 5 mil toneladas de
CO2 a través de la empresa ingle-
sa Café Direct. Esto fue posible
porque cerca de mil familias que
reforestaron con especies nativas
de capulies y pino.

Asimismo, la Asociacion
de  Productores  Ecoldgicos
(APROECO), de San Martin, es
hasta ahora la Unica organiza-
cion en el pais que cuenta con la
certificacion Mddulo Clima de
Rainforest Alliance, que exige
practicas responsables con el me-
dio ambiente. Por ejemplo, apli-
can un proyecto de tratamiento
de agua utilizada en el proceso
del café, por el cual se disminuye
dos toneladas y media de CO2 por
productor, quedando solo media.

Lamentablemente aun no hay
mucho mercado para este tipo
de apuestas, que exigen un costo
adicional del caficultor, imposible
de asumirlo él solo al ser un pe-
queio productor y, por lo menos
en Pery, no se cubre siquiera los
gastos de produccion.

La JNC participo en la COP20

ntre el 1y 12 de diciembre se llevd a cabo la vigésima Confe-

rencia de las Partes de las Naciones Unidas sobre el cambio

climatico (COP20), en la que la Junta Nacional del Café (JNC)
estuvo presente como ponente en la mesa redonda denominada
“Estrategias innovadoras para reducir la deforestacion: Plataformas
Nacionales de Materias Primas”.

La disertacion reunid a repre-
sentantes de diversos Gobiernos
que estan preocupados por este
tema. Asistieron la ministra del
Ambiente de Paraguay, Maria
Cristina Morales Palarea; el ti-
tular de Ambiente, Energia,
Mares, Costas y Humedales de
Costa Rica, Edgar E. Gutiérrez-
Espeleta; el ex ministro de
la Secretaria del Ambiente y
del Ministerio de Agricultura
y Ganaderia, y actualmen-
te asesor ambiental de la Unién de Gremios de la Produccion de
Paraguay, Alfredo Molinas;; el responsable de Politicas, DG Accion
por el Clima de la Comision Europea, Michel Bucki; asi como el jefe
de Cooperacion Suiza en Peru, Martin Peters.Por Pery estuvo Karim
Vargas, del Area de Cooperacion e Incidencia de la JNC.

El objetivo del evento fue compartir experiencias para establecer y
operar Plataformas Nacionales de Materias Primas e intercambiar
impresiones sobre como pueden contribuir a reducir la deforesta-
cion, a través de reformas de politicas, el fortalecimiento de los sis-
temas de extension agricola, mejoras en la planificacion territorial y
una mayor transparencia a lo largo de las cadenas productivas.

La intervencion de la JNC estuvo orientada a visibilizar la crisis del
sector agricola con énfasis en el subsector cafetalero por efectos
del cambio climatico y la necesidad de generar alianzas a través
de una plataforma institucional para disefar una agenda nacional
con compromisos de los Gobiernos Regionales, Gobiernos Locales y
Organizaciones de productores.

Esta agenda debe abordar tres ejes o factores para el éxito:

Soporte técnico para el cambio, consensuando una agenda de inno-
vacion y extension entre el sector publico y los actores de la cadena.
Sin este consenso los avances seran demasiados lentos.

Soporte financiero, se requieren fondos especificos para asociar café
y adaptacion al cambio climatico. Por ejemplo, para la renovacion de
café con biodiversidad o agroforesteria.

Asociatividad empresarial de los pequefios productores, para efec-
tos de canalizar la asistencia técnica (investigacion y extension) y
vinculacion al mercado de especialidad, donde se define el futuro de
la caficultura peruana.
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Cafetaleros de San Martin demandan mayor atencion del Gobierno para recuperar las plantas afectadas por la plaga de roya.

Declaran en alerta la
caficultura de San Martin

Mds de 200 productores se reunieron en el primer encuentro de
cafetaleros el pasado 28 de noviembre, en el que evaluaron la

situacion del sector.

n vista de la crisis por la que
E atraviesa la caficultura a

raiz de la plaga de roya y el
cambio climatico, productores de
esta zona participaron en el Pri-
mer Encuentro Regional de Pro-
ductores de Café de la region San
Martin, en la tomaron la decision
de declarar en alerta al sector.

El evento, organizado por la filial
San Martin de la Junta Nacional
del Café, se llevd a cabo en
Moyobamba, y participaron no
solo representantes miembros de
esta institucion gremial, sino que
conto con la masiva asistencia de
mas de 200 productores de cerca
de una veintena de organizacio-
nes cafetaleras.

Antes del debate, los productores
escucharon varias exposiciones
sobre la realidad regional y na-
cional de la produccion del grano
aromatico. Las primeras estu-
vieron a cargo del representante
del Ministerio de Agricultura y
Riego, Jorge Figueroa; el geren-
te de la Junta Nacional del Cafg,
Lorenzo Castillo; y el ingeniero
David Fachin, analista comer-
cial de la agencia de Tarapoto de
Agrobanco. Ellos hablaron sobre
los alcances y limitaciones del
Plan Nacional de Renovacion de
Cafetales.

El segundo panel se concentrd en
el tema de café y adaptacion al
cambio climatico, en el que parti-

ciparon profesionales de la asocia-
cion Amazonicos por la Amazonia
(AMPA), del organismo de coo-
peracion  técnica  internacional
Soluciones Practicas, entre otras
instituciones. Los expertos presen-
taron las actividades y proyectos
existentes para la produccion de
café sostenible, asi como su adapta-
cion al cambio climatico.

Ademas, asistio el alcalde elec-
to de Moyobamba, Oswaldo
Jiménez Salas, quien mostro su
respaldo a todas las actividades
para impulsar al café y otras ac-
tividades productivas. Aseguro
que la municipalidad apoyara la
caficultura a través de programas
gubernamentales.
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Tras las exposiciones, los pro-
ductores debatieron cuales de-
berian ser las acciones priorita-
rias que deben tomar en cuenta
las politicas de desarrollo de la
caficultura, y remarcaron que
en ese proceso deben estar in-
volucrados el sector publico y el
privado.

Conclusiones

Al final, tomaron la decision de
declarar en alerta la produccion
cafetalera de la region, debido
a los estragos que ha dejado la
plaga de roya, pero también por
la lentitud y dificultades que en-
frentan los productores que tra-
tan de acceder al financiamiento
dispuesto como parte del Plan de
Emergencia Cafetalera dispuesto
por el Gobierno con el fin de miti-
gar los efectos de la crisis.

Los representantes de las dife-
rentes organizaciones de pro-
ductores expusieron lo que pasa
con los socios y miembros de las
asociaciones y cooperativas en
sus zonas, los que se enfrentan a
una serie de trabas para acceder a
financiamiento para la renovacion
de cafetales, una practica indis-
pensable para renovar el parque
cafetero, en sumayoria compues-
to por plantas con mas de 20 afos
de antigiedad. Todos coincidie-
ron en que solo una minima parte
han podido lograr el crédito.

Los cafetaleros estimaron que
la produccién en San Martin
ha bajado considerablemente,
pues este ano han tenido una
pérdida de 25%. Sin embargo,
indicaron que esperan comen-
zar a recuperar el proximo afio

debido a las practicas realizadas
por los productores para dar
mantenimiento, rehabilitacion
y renovacion de cafetales con
SUS propios recursos.

Asimismo, aprobaron establecer
un sistema permanente de dia-
logo con el fin de contar con un
espacio para conversar, y trans-
mitir los acuerdos a la directiva
nacional de la JNC, con el encar-
go de trasladarlos al Ministerio de
Agricultura.

El evento culmind con el compro-
miso de trabajar por su institucio-
nalizacion y asi convertirse en un
foro por el bien de la caficultura
de San Martin, que es el produc-
to que lidera la actividad agrariay
dinamiza la economia en la zona,
seguido del arroz.

Jovenes cafetaleros para el futuro

Irededor de noventa jove-

nes productores de San

Martin participaron el 28
y 29 de octubre pasados en un
taller para evaluar su situacion y
las perspectivas dentro de este
importante sector productivo.

El evento, financiado por la Junta
Nacional del Café y Veco Andino,
dicto una serie de charlas, entre
ellas, como desarrollar las capa-
cidades para concebir a la acti-
vidad cafetalera como rentable,
basandose en la administracion
de fincas.

Precisamente, una de las limita-
ciones de es que gran parte de los
jovenes no consideran que la ca-
ficultura sea rentable y prefieren
dedicarse a otro tipo de trabajos
y no consideran que las fincas de
sus padres sean un activo. Esto
afecta el relevo generacional de
las organizaciones cooperativas y
gremiales.

La desercion de los jovenes afecta
la agricultura en la region, pues se

vuelve migratoria, con lo que se
descuida el campo y se va degra-
dando el suelo por falta de abo-
no, o se va a buscar nuevas areas
disponibles.

En este encuentro se formo el
Comité Regional de Jovenes

Cafetaleros, integrado por nueve
representantes de diversas orga-

nizaciones, y que tiene como fin
desarrollar actividades conjuntas
con la filial San Martin de la JNC.

Actualmente estan trabajando
para llevar a cabo un evento a fi-
nes de diciembre para promocio-
nar el consumo del café, la agro-
industria, en una feria productiva
cultural en Moyobamba.
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Ministro de Agricultura visita
CAC Valle Ubiriki

A fines de octubre el titular de este portafolio, Juan Manuel
Benites, recorrio las instalaciones y apadrind la inauguracion

de oficinas administrativas.

ran expectativa genero

la visita del ministro de

Agricultura y Riego, Juan
Manuel Benites, a la Cooperativa
Agraria Cafetalera Sostenible
Valle Ubiriki, a fines de octubre
ultimo, quien reconocié lo impor-
tancia del grano aromatico en la
actividad econémica de miles de
familias en la region.

Los miembros del Consejo
Directivo de la organizacion le
dieron la bienvenida, junto a los
socios que llegaron a la oficina
central de la cooperativa, con
quienes recorrid sus instalaciones.

Benites comento que a raiz de la
plaga de roya, el Gobierno ha co-
menzado a tomar atencion sobre
la importancia del sector cafetalera

para las familias de la region, el que
es una herramienta fundamental en
la lucha contra la pobreza y una via
hacia la inclusion social.

Renovo su compromiso de apoyar
la caficultura a mitigar los efectos
de la enfermedad y anunci6 que
respaldaran a los productores en
su apuesta por un café de calidad.

“Los felicito por los logros. Asi es
la forma en que hay que trabajar,
con esta asociacion exitosa para
todos, y que contara siempre con
el apoyo de este gobierno de in-
clusion social”, dijo ante todos los
asistentes.

Acto seguido, el gerente de la
CAC Ubiriki, Alexs Gomez, acom-
paid al ministro a inspeccionar la

maquinaria. Gomez le explico que
las secadoras fueron adquiridas
a través de Agroideas, mediante
un fondo compartido, en el que la
institucion gubernamental puso
el 70% y la cooperativa el 30% del
financiamiento. “Ahora los pro-
ductores tienen dos secadoras
con una capacidad de 30 quintales
y otras cuatro para 15 quintales.
Antes solo contaban con una se-
cadora que funcionaba las 24 ho-
ras del dia”, remarco el gerente.

También tuvo la oportunidad de
conocer el amplio almacén en el
que se guardan los sacos de café,
tras el proceso de secado hasta
llegar a 12 por ciento de hume-
dad; asi como el laboratorio, que
cuenta con los equipos de control
de calidad para hacer un mues-
treo antes de enviar los granos
aromaticos a Lima y El Callao,
para su exportacion.

Finalmente inaugur6 oficinas admi-
nistrativas que la organizacion ha
construido con recursos propios.

La CAC Valle Ubiriki se fundd
en noviembre del 2004 e inicia
sus actividades al afo siguiente.
Cuenta con 242 socios que traba-
jan con cafés de calidad, los que
cumplen con los estandares de
las certificaciones mas importan-
tes para la produccidon organica
de café y cuenta con importantes
sellos como de Comercio Justo y
Rainfores Alliance, entre otros.

En el 2014 exportd 16, 245 quin-
tales a Estados Unidos, Holanda,
Alemania y Bélgica.




Socios de Pangoa incrementan
produccion y calidad

A través de cursos y talleres se busca homogenizar
la calidad en el trabajo de los productores, asi
como fortalecer su actividad gremial.

a capacidad de los producto-
Lres y el acceso a la tecnologia
es la apuesta de la Coope-
rativa Agraria Pangoa, informo el

presidente de su Consejo de Admi-
nistracion, Zendn Torre Camargo.

La organizacion, fundada en no-
viembre de 1975 con medio cen-
tenar de miembros, actualmente
cuenta con goo socios distribuidos
en 14 comités zonales del distrito de
Pangoa y la provincia de Satipo. La
mayor parte de su café se exporta a
Estados Unidos y Europa, por lo que
se les exige altos estandares de cali-
dad y para lograrlo es fundamental
la capacitacion, tanto en el tema
productivo como en el gremial.

El dirigente cafetalero relaté que
se estan realizando charlas en
cada uno de los comités zonales,
que cuentan con una masiva par-

ticipacion, pues todos estan com-
prometidos con la calidad. Refirid
que, ademas, se les explica qué
implica el cooperativismo, ya que
muchos socios no saben qué sig-
nifica, no conocen sus derechos y
responsabilidades. Asi, apuestan
por la transparencia.

Por experiencia propia Torre
Camargo sabe la diferencia entre
ser un productor individual y uno or-
ganizado. Llegd de la sierra de Junin
los 13 afos a la chacra de sus herma-
nos y poco a poco fue adquiriendo
un terreno propio. “Tengo 18 afios
como cooperativista y estoy muy
satisfecho. Antes vendia café con-
vencional, de forma independiente,
no sabia lo que era una cooperativa.
Ahora estoy mejor, todo es legal, los
precios exactos, recibimos apoyo,
capacitacion y reintegros”, resalta.

Indicd que no se trata solo de produ-
cir mas sino de tener café de calidad.
Refirié que tienen clientes en el exte-
rior -como Estados Unidos, Canada
y Panama- que ya no solo piden 8o
puntos en taza sino 82, 83 hasta 8s.
“Ahora el precio ya no es por calidad
fisica sino en taza”, sostuvo.

Por eso la cooperativa esta refor-
zando la capacitacion de los produc-
tores organicos, a fin de que tengan
conciencia de la calidad de café que
estan produciendo, y de que solo se
lograra teniendo cuidado en todo el
proceso, desde la plantacion, culti-
vo limpieza, cosecha, postcosecha,
despulpado, secado e incluso y
catacion.

El secreto de Raul Mamani para un buen café “Tunki”’

| varias veces premiado pro-
Eductor de la Central de Coo-

perativas del Valle de Sandia
(CECOVASA) y socio de la Coope-
rativa Agraria Cafetalera San Jorge,
de Puno, Raul Mamani, sefiala que
el secreto para conseguir un café de
calidad es el esfuerzo.

Su grano aromatico obtuvo el pri-
mer lugar del Concurso Nacional de
Cafés de Calidad en el 2012 y el se-
gundo puesto en el certamen inter-
nacional de Rainforest Alliance en-
tre los cafés de la region, en el 2013.
Este afio ocup0 el tercer lugar en el
evento nacional.

Mamani es productor del sector
Bajo Tunkimayo, un lejano lugar de

donde tiene que caminar cuatro ho-
ras para sacar sus sacos en carretilla
hasta la carretera mas cercana. Pero
eso no lo desanima.

“Para un buen café hay que hacer
una cosecha selectiva, con frutos
solo maduros, y una vez despulpa-
do, bastante fermento. Pero eso tie-
ne su punto. Yo estoy en 1,800 me-
tros de altura y mi parcela fermenta
entre 18 a 20 horas. En la parte baja
fermenta a las 12 horas. Si pasa de
ese tiempo, aunque sea media o
una hora, se malogra ese café, yano
sirve”, advirtio.

Por eso, él es exacto, y realiza su
trabajo cual reloj, sea de dia o de
noche.

Ademads, remarco que el secado del
grano aromatico se realiza en una
tarima, a un metro de altura, nada
en el piso.

Mamani es productor, también del
famoso café Uchufari, cuyo nom-
bre es tomado de los animalitos
que comen este café, lo fermen-
tan en el estdmago. “Tengo seis
uchuiiari. Ellos son mis obreros:
procesan el café, la cascara la bota
y el grano pasa por su estdmago.
Con la barriga llena defeca en 40
minutos, lo recogemos de inme-
diato, lo lavamos y secamos. Entre
los seis uchuiari junto kilo y medio
diario”, relato. Esta café se vende
en Estados Unidos, Alemania e
Inglaterra a 45 ddlares el kilo.
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Jévenes holandeses comparten
experiencias con cdfetaleros peruanos

A inicios de noviembre visitaron fincas de cafetaleros
organizados en la regidon San Martin para conocer de cerca
como se desarrolla la actividad en nuestro pais.

na delegacion de jovenes
l | productores de Holanda,

invitados  por  Agriterra,
visitd la region San Martin con el fin
de intercambiar experiencias sobre
los usos y costumbres que tienen
para desarrollar su actividad pro-
ductiva. Es asi que los primeros dias
de noviembre recorrieron varias fin-
cas cafetaleras en dicha localidad.

El grupo estuvo integrado por
Pieter Korst, Wolter Neutel, am-
bos integrantes de la Asociacion de
Productores Jovenes Holandeses
(NAJK), asi como la oficial de enlace
de Agriterra, Marielle Schreurs.

Los agricultores holandeses se re-
unieron con jovenes productores
sanmartinenses dedicados al culti-

vo de café y cacao, con los que con-
versaron sobre el trabajo que rea-
lizan, sus expectativas para hacer
de esta actividad una oportunidad
economica competitiva, asi como la
importancia que tiene en su vida la
organizacion.

De esta manerg, los visitantes pu-
dieron conocer de cerca el esfuerzo
que realizan nuestros productores
para obtener un café de calidad, asi
como la forma en que estan comba-
tiendo la plaga de roya, convirtien-
do al mismo tiempo el problema
en una oportunidad para mejorar la
productividad de sus fincas.

Los productores holandeses des-
tacaron el empeio que ponen los
productores organizados en asocia-
ciones y cooperativas para lograr la
trazabilidad de su café y asi poder
competir mejor en el exigente mer-
cado mundial de café.

Cafetaleros se capacitan en buenas pradcticas

e desarrollé exitosamente
S el evento de entrenamiento

de promotores y técnicos
de las organizaciones cafetale-
ras, con el fin de incrementar la
productividad relacionadas a las
Buenas Practicas de Manejo en la
renovacion de cafetales en temas

de: Diagndstico y Planificacion
del Cafetal; Produccién de plan-
tones e instalacion del cafetal; y
Criterios para la fertilizacion y efi-
ciencia de uso de los fertilizantes.

Elevento, llevadoacaboentreel11
y 13 de Diciembre en Quillabamba,
fue inaugurado por el presidente
de la Filial-Cusco, Leonid Herrera,
y contd con 31 participantes de
siete organizaciones cafetale-
ras: CAC Mateo Pumacahua,CAC
Maranura, CAC Jose Olaya, CAC
Alto Urubamba, CAC Huadquina,
CAC Aguilayoc, Manco II. También
asistieron estudiantes de la
Universidad Nacional San Antonio
Abad del Cusco, que realizan prac-
ticas en las cooperativas.

Este evento se desarrollo en
los ambientes de la CAC Mateo
Pumacahua, que brindo las
facilidades, acceso a los vive-
ros y plantaciones de café de
2 y 5 afos de edad, del socio
Celestino Muro.

La JNC resalta el interés de
participacion y aprendizaje de
los Consejos Directivos de las
Organizaciones cafetaleras
socias, preocupados en como
enfrentar la problematica cafe-
talera actual (plantaciones afec-
tadas por la roya, baja producti-
vidad, plantaciones viejas, etc),
a fin de mejorar la capacidad
productiva de los cafetales en el
mediano plazo.



Estadisticas

EXPORTACIONES DE CAFE POR PAISES ENERO - 21 DICIEMBRE 2014 PRELIMINARES

PAIS Precio FOB PESO/46 KG PESO
PROMEDIO
ALEMANIA 190,283,534.00 988,751.00 192.45
ESTADOS UNIDOS 159,461,164.00 876,884.39 181.85
BELGICA 75,005,289.00 394,908.43 189.93
KOREA 42,339,033.00 227,940.13 185.75
SUECIA 31,839,905.00 159,588.39 199.51
CANADA 25,380,747.00 119,808.93 211.84
ITALIA 23,672,613.00 134,294.80 176.27
FRANCIA 19,408,150.00 100,481.33 193.15
REINO UNIDO 17,993,815.00 83,957.17 214.32
MEXICO 10,586,046.00 80,819.04 130.98
HOLANDA 9,693,562.00 51,493.76 188.25
COLOMBIA 7,830,079.00 137,561.91 56.92
RUSIA 7,664,451.00 44,424 61 172.53
SUIZA 4,870,049.00 22,186.02 219.51
JAPON 4,539,088.00 21,382.61 212.28
GRECIA 4,313,309.00 21,968.85 196.34
AUSTRALIA 3,632,011.00 17,220.26 205.11
ESPANA 2,889,330.00 20,311.30 142.25
POLONIA 2,376,255.00 11,812.07 201.17
ECUADOR 1,800,384.00 15,865.22 113.48
IRLANDA 1,775,007.00 7,867.50 225.61
ISRAEL 1,629,198.00 10,024.46 162.52
NUEVA ZELANDA 1,275,149.00 5,587.15 228.23
CHILE 903,346.00 4,986.83 181.15
NORUEGA 902,186.00 4,555.80 198.03
DINAMARCA 804,911.00 4,257.96 189.04
RUMANIA 574,030.00 3,742.50 153.38
BULGARIA 517,610.00 2,689.57 192.45
FINLANDIA 431,184.00 2,127.61 202.66
EGIPTO 323,631.00 4,950.00 65.38
SUDAFRICA 270,650.00 1,282.02 211.11
ARGENTINA 244,782.00 1,237.50 197.80
BRASIL 220,574.00 1,130.43 195.12
PANAMA 154,696.00 825.00 187.51
PORTUGAL 152,802.00 1,170.00 130.60
BAHAMAS 112,636.00 420.00 268.18
TAIWAN 103,776.00 484.50 214.19
SINGAPUR 88,539.00 412.50 214.64
COSTARICA 76,799.00 457.50 167.87
HUNGRIA 2,500.00 10.87 230.00
UCRANIA 45.00 0.04 1,035.00
LUXEMBURGO 20.00 0.02 920.00
ARUBA 8.00 = 5
TOTAL 656,042,893.00 3,589,880.00 182.75

FUENTE: ADUANAS
ELABORACION: Junta Nacional del Café

CUADRO COMPARATIVO ENERO - NOVIEMBRE
2013 / 2014 (PRELIMINARES)*

ANO /MES PRECIO FOB PESO QQ/46 KG PRECIO PROMEDIO
2013 2014 2013 2014 2013 2014

ENERO 21,117,412.00  21,128,419.00 136,350.24  183,261.22 154.88 115.29
FEBRERO 13,808,537.00  20,608,253.00 101,110.72  206,253.65 136.57  99.92
MARZO 11,035,161.00  14,380,875.00 93,890.26  130,653.50 117.53  110.07
ABRIL 13,765,267.00  9,100,635.00 111,271.00  58,284.52 123.71 156.14
MAYO 27,554,462.00  17,631,046.00 208,527.00  98,641.89 132.14 178.74
JUNIO 49,948,400.00  43,124,369.00 345,601.70  232,384.65 14453 185.57
JuLlo 84,345,985.00  80,681,725.00 596,810.76  431,139.87 14133  187.14
AGOSTO 110,534,462.00 112,603,262.00 788,379.83  581,580.78 140.20 193.62
SETIEMBRE 100,347,011.00 121,894,012.00 702,981.35  604,366.15 142.74 201.69
OCTUBRE 109,154,764.00 124,612,117.00 816,908.43  616,961.15 133.62 201.98
NOVIEMBRE (*) 93,877,680.00  89,815,589.00 752,261.72  444,275.11 124.79 202.16
TOTAL 656,042,893.00 631,782,097.00 4,654,093.00 3,589,880.00 136.54 182.75

* Preliminares NOV-21 DIC 2014

FUENTE: ADUANAS

ELABORACION: Junta Nacional del Café
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Estadisticas

EXPORTACION POR EMPRESAS ENERO - 21 DICIEMBRE 2014 PRELIMINARES

VALOR

Peso

PRECIO FOB

N°  EMPRESAS FOB US$ QQ -46 Kg

PROMEDIO

uss/aQ
1 PERALES HUANCARUNA 151,274,040.00  830,816.11  182.08
2 COMERCIO & CIA 75,523227.00  436,198.00  173.14
3 PROCESADORA DEL SUR 50,613,989.00 254,582.24  198.81
4 OUTSPAN 49,305431.00  288,625.59  170.83
5 COINCA 37,372,570.00  213,018.74  175.44
6 CAFETALERAAMAZONICA 32,539,030.00  194,298.96  167.47
7 COOP CENFROCAFE PERU 24,843598.00 114,538.61  216.90
8 LOUIS DREYFUS COMMODITIES PERU SRL 21,373.864.00 123,295.30  173.36
9 PRONATUR SAC 19,269,830.00  94,093.04  204.80
10 EXPORT. ROMEX 15,679,783.00  82,687.83  189.63
1 HVC EXPORTACIONES 12,723,879.00  75340.50  168.88
12 COOPSOL & CAFE 10,979,934.00 4767717 230.30
13 COOP NORANDINO 7,011,927.00  29,548.37  237.30
14 RAINFOREST TRADING 6,895,843.00  36427.87  189.30
15 CECOVASA 6,753,528.00  34,183.20  197.57
16 ACPC PICHANAKI 5476,650.00  28,117.63 194.78
17 COCLA 4,784,966.00  29,130.87  164.26
18 APROCASSI 4471197.00  19463.07  229.73
19 PERUVIAN COFFEE 4,399,776.00  29,624.57  148.52
20 CAC LA PROSPERIDAD DE CHIRINOS 4,387,070.00  17,939.85  244.54
21 ECOLOGIC HARVEST CHANCHAMAYO 4,310,256.00  21,596.57  199.58
22 EXPORT IMPORT CANDRES 4,293248.00  64,941.74 66.11
23 CAFE MONTEVERDE 3674,314.00  16,202.93  226.77
24 CAC BAGUA GRANDE 3,675,010.00  15484.96  230.87
25  ASOC. GRANO DE ORO MIGUEL GRAU 3541915.00  15698.24  225.62
26 CACS VALLE UBIRIKI 328342500 1454065 22581
27 CA FRONTERA SAN IGNACIO 3225643.00  14,188.91  227.34
28 CAI JUAN SANTOS ATAHUALPA 3,184,124.00  15632.72  203.68
29 CAC PANGOA 3,063,398.00 1360848  225.11
30 SILVESTRE ASOC DE PRODUC AGROPEC DE LA SELVA CENTRAL 3,018,021.00  14,841.15  203.35
31 CACS MULTIPLES VALLE DEL MARANON 2,998,039.00  13,014.09  230.37
32 CACS ORO VERDE 2,857,797.00 1313250  217.61
33 PROAS SA 2,758,831.00 11,659.50  236.62
34 CASIL 2,544,578.00 999750 254.52
35  CAFE PERU SAC 2,453,239.00 11,924.13  205.74
36 CAC PERENE 2,398,262.00 11,529.13  208.02
37 UNICAFE 2,395,655.00  10,587.61  226.27
38  CEPROAP 222551800  10,879.70  204.56
39  AGROINDUSTRIAL Y COMERCIAL ARRIOLA E HIJ 221381500 1098193  201.59
40 NEGRISA SAC 2,169,159.00  13,197.50  164.36
4 CAC DIVISORIA 1,981,025.00 9,149.83  216.51
42 APCEJUMARP 1,972,495.00 8,622.87  228.75
43 CAC TAHUANTINSUYO 1,960,011.00 9,309.52  210.54
44  CAEC DE LONYA GRANDE 1,818,948.00 7,662.87  237.37
45  CARODRIGUEZ DE MENDOZA 1,764,338.00 744150  237.09
46 AGROCAFE 1,646,370.00 8278.15  198.88
47 PERUNOR EXPORT 1,614,062.00 7,508.15  214.97
48  CASANGARENI 1,521,737.00 7,379.57  206.21
49  APC SELVAANDINA 1,375,244.00 5611.50  245.08
50  APROECO 1,369,739.00 5872.50 23325
51 CECANOR 1,350,535.00 577500  233.86
52 CAC LAFLORIDA 1,320,712.00 6,075.00  217.40
53 CAC VALLE DEL INCAHUASI 1,158,466.00 5393.04  214.81
54 CACA SAN FERNANDO 1,119,867.00 4,125.00 27148
55 CAFE EL BOSQUE SRL.L. 1,102,315.00 4,723.50 23337
56 COFFEE GREEN 1,083,992.00  17,516.57 61.88
57 CAC JOSE OLAYA 1,075,887.00 4,949.57  217.37
58 EXPO CAFE 1,051,285.00 5622.28  186.99
59 CAC SELVAALTA 1,047,282.00 533272 196.39
60 CAINARANJILLO 1,021,425.00 4,134.00  247.08
61 CAEC PICHANAKI 1,010,771.00 4,608.15  219.34
62 APABOSQUES VERDES CUENCA DE CHINCHIPE 876,390.00 4,155.00  210.92
63 EXPOIM BEVIPERU 861,841.00  19,418.17 44.38
64 EXPORT & IMPORT ANDINO DEL SUR 831,775.00  19,462.50 42.74
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65 NOR CAFE 793,540.00 4,564.35  173.86
66 ASOC PALTO CAFE AMAZONAS 749,800.00 3.260.98  229.93
67 APROCANORSI 747,649.00 3,300.00  226.56
68 CAC SAN JUAN DEL ORO 744,933.00 3,352.50  222.20
69 COOP FRUTOS DE SELVA 717,008.00 3472.72  206.47
70 CAPESI 686,849.00 3493.59  196.60
" CAC SATIPO 664,017.00 3,110.00  213.51
72 CAFE SANCHIRIO PALOMAR 658,814.00 2,814.00 23412
73 CACE ALTO PALOMAR 648,849.00 2,775.00  233.82
74 CEPROCAF 636,317.00 299163 21270
75  APAFLOR DEL BOSQUE 620,695.00 2,656.00 233.78
76 CAC MARANURA 586,328.00 2,062.50  284.28
17 COOP EL MILAGRO 508,509.00 2,062.50  246.55
78 N.B. TEALDO & CO. S A. 489,348.00 2475.00 197.72
79 CAC LOS CHANKAS 476,848.00 2,248.50  212.07
80 COOP CAFE DE ORIGEN SELVA CENTRAL 455,192.00 218717 20812
81 CUNAVIR 437,155.00 2,547.39 17161
82 COOP CAFE Y CACAO DE ORIGEN VRAEM 436,170.00 2,107.50  206.96
83 APROVAT 433,127.00 1,75341  247.02
83 ASOC FRUTOS DE BOSQUE DEL INCA 411,020.00 217424  189.04
85 HEMALU BOSQUES DEL INKA 401,886.00 1,509.02  266.32
86 CAPEMA 371,5632.00 1,665.00  223.14
87 CAC CEBICAFEN 366,741.00 1672.72  219.25
88 ADISA NARANJOS 307,236.00 1,267.50 24240
89 COOP CEDROS 302,187.00 1,267.50 23841
90 CAEL GRAN SAPOSOA 296,065.00 1,312.50  225.57
AN CAC CAFE Y CACAO RIO NEGRO 290,175.00 1,237.50 23448
92 CAC SANTAROSA 276,600.00 1,237.50  223.52
93 NEGOCIOS Y TRANSPORTES FERNANDEZ 271,840.00 4,466.33 60.86
94 ASOC FRONTERAS DE CHINCHIPE 270,991.00 1,237.50  218.98
95 CACVRA 260,124.00 1,350.00  192.68
96 APCE MOUNTAIN COFFEE 222,228.00 1,237.50  179.58
97 NESTLE MARCAS PERU 220,574.00 1,130.43  195.12
98 APAE GUAY 193,121.00 825.00  234.09
99 CEPRO YANESHA 192,829.00 825.00 233.73
100 CACALTO URUBAMBA 191,198.00 824.02  232.03
101 MIKEL EXPORT 187,249.00 657.74  284.69
102 ASOC. DE CACAOTEROS Y CAFETALEROS AMAZONAS 183,773.00 825.00 222.76
103 EXPORT-IMPORT GORDONROS 182,213.00 3,505.43 51.98
104 APSOS 158,964.00 825.00  192.68
105 MACHUPICCHU FOODS 151,219.00 1,537.50 98.35
106 EXPORTADORES & IMPORTADORES JRJ 116,127.00 2,805.00 41.40
107 ATOCHA ZARATE EDUARDO 110,636.00 3/435.89 32.20
108 VARGAS CORONADO OSCAR MANUEL 106,916.00 2,935.28 36.42
109 APAFLOR DE CAFE 101,571.00 412.50  246.23
110 AGROINDUSTRIA SCHULERE.LR.L. 93,936.00 41250  227.72
111 CAC MACHIPICCHU 89,523.00 41250  217.03
112 ESSCPE.SAC 88,430.00 40317  219.33
113 FUNDO LADODA 85,500.00 381.00 224.41
114 CONTRERAS OBREGON MARGARITA SELENA 49,578.00 41250 120.19
115 COOP YANATILE 38,392.00 21478  178.75
116 MONTANA ROJA DE SHAMBU E.IR.L. 35,235.00 28022 125.74
117 INVERSIONES LA COLORADA 24,200.00 18150  133.33
118 INVERSIONES LA MINGA 24,053.00 90.00  267.26
119 AGUILAR MESTANZA DIONISIO 19,800.00 60.00  330.00
120 JACKMAN GOODS E.LR.L. 13,738.00 85630  161.05
121 ROMAN FIGEROA PAUL 13,621.00 69.57  194.36
122 AGROSA 12,149.00 37.00 32835
123 HIHGLAND COFFEE CHANCHAMAYO 11,040.00 30.00  368.00
124 EXPORT-IMPORT SIGLO XXI 3,102.00 10.50 29543
125 RAINFOREST HERBAL 2,530.00 10.87  232.76
126 OTROS 1,112.00 1.89  601.00
TOTAL 656,042,893.00 3,589,880.00 182.75

FUENTE: ADUANAS
ELABORACION: Junta Nacional del Café
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La Cooperativa Agraria Cafetalera
Perenég, se destaca como una de las
mas grandes productoras del grano
de oro en selva central del Pery y
su produccion rebasa las fronteras
llegando a diversas partes del mun-
do con la calidad e inocuidad que lo
distingue de las demas. Los socios
cooperativistas, trabajan para si
mismos y gozan de un mejor nivel
de vida, trabajan con mayor entu-
siasmo y valores para obtener pro-
ductos de calidad, del mismo modo
la cooperativa funciona de manera
mas eficiente y mejor que una em-
presa tradicional. De esta manera
contribuye al desarrollo socioeco-
nomico de la region y del pais.

Vision: Cooperativa sostenible posi-
cionado en el mercado de cafés es-
peciales, integrado por socios pro-
ductores lideres y competitivos en
la produccion y comercializacion de
café y comprometidos en mejorar la
calidad de vida de las familias.

Mision: Somos una cooperativa que
brinda servicios de comercializacion
de café, asistencia técnica y capaci-
tacion para el desarrollo de sus so-
cios, su familia y su comunidad en
un marco de desarrollo con igualdad
de género.

Ahora bien, ;qué es una coopera-
tiva? Es una entidad fundada con
el esfuerzo propio, la solidaridad
y la ayuda mutua para organizar y
prestar servicios a sus asociados.
Estas caracteristicas hacen que
la cooperativa adquiera un rango
distintivo, sobre el resto de las en-
tidades juridicas y lo distintivo resi-
de en la confianza profundamente
HUMANISTA, PARTICIPATIVA Y
DEMOCRATICA y sobre todas las

C0osas en su esencia, es una entidad
con FINES DE DESARROLLO.

Por ello, nuestra Cooperativa
Agraria Cafetalera Perené apuesta a
la investigacion y desarrollo, dando
a conocer dos Ultimos trabajos que
son importantes en la cadena pro-
ductiva del cultivo durante el afio
2013-2014, realizados en las instala-

ciones de su planta de secado, ubi-
cados en el sector de Marankiari,
del distrito de Perene, Provincia de
Chanchamayo; dando énfasis en
preservar el medio ambiente con
medidas mas compatibles, aplican-
do estrategias agroecoldgicas que
sobrellevaran a una agricultura res-
iliente y multifuncional.

ELABORACION DE BRIQUETAS A PARTIR DE LA
CASCARILLA DE CAFE PARA USO EN COCINAS
ARTESANALES, POLLERIASY SECADORAS EN LA
PROVINCIA DE CHANCHAMAYO

Quispe Vila, Erikaz; Lopez Demetrio, Luis2; Fortunato Ponce, Rosas3; Roman Jeri, Carloss,

Romero Martinez, Cesars.
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RESUMEN

La Cooperativa Agraria Cafetalera Perene
con el apoyo de FINCyT realizaron investiga-
ciones con la finalidad de mejorar la cadena
productiva del café, con la introduccion de
tecnologias que reduzcan costos de procesa-
miento y al mismo tiempo se reaprovechen
los residuos del mismo, buscando mitigar
el impacto negativo en el medio ambiente
y protegiendo la vida y la salud de las per-
sonas. A pesar de la importancia del cultivo
en laregion y de la cascarilla del café que se
produce, hasta el momento no se habian
realizado estudios sobre tecnologias para
reutilizar la cascarilla del café. Planteando
para ello el procesamiento de la cascarilla del
café, para la elaboracion de briquetas ecolo-
gicas que proporcionan energia alternativa
en pollerias, secadoras guardiolas y a los pe-
quefios productores fuente de energia alter-
na a la lefia natural en sus cocinas mejoradas
de la CAC Perene, en el distrito de Perene,
Provincia de Chanchamayo. Inicialmente se
usaria aglomerante natural para la compac-
tacion de la briqueta. Sin embargo los ana-
lisis de la materia prima, ensayos y estudios
realizados en la identificacion y disefio de
las tecnologias demuestran que la cascarilla

de café puede ser utilizada directamente sin
aglomerantes, siendo importante la hume-
dad de la cascarilla a 10%, a partir de ello de-
sarrollamos el flujo: recoleccion de la bioma-
sa, limpieza de impurezas, molido, mezclado
(cascarilla y el molido), compactacion (mé-
todo de extrusion), almacenaje (producto:
Briqueta ecoldgica) y distribucion. La maqui-
na briquetadora de tipo extrusion que ejerce
sobre la biomasa por un tornillo sin fin, hace
avanzar el producto hasta una camara donde
se disponen de una camisa térmica (manto
caliente) para regular la temperatura (mas

Cooperativa Agraria Cafetalera Perene esta ubicada en la Av. Peru N° 545

La Merced de la Provincia de Chanchamayo. E-mail: cooperativa.perene@yahoo.com.pe.




200 °C) y favorecer la plastificacion de la lig-
nina, realizandose un proceso continuo en la
elaboracion de la briqueta que presenta un
poder calorifico de 7 932 kcal/kg (33203,352
KJ/Kg) calor que brinda y obteniendo brique-
tas hasta de 1 metro de largo con 5.5 cm de
diametro, sin embargo se realizaron los cor-
tes para tres tipos de briquetas para pollerias
(5.5 cm didmetro x 30 cm largo de peso de
780 gr), guardiolas (5.5 cm de diametro x 50
cm de largo de peso 1,080 gr) y cocinas me-
joradas (5.5 cm diametro x 20 cm de largo de
peso 680 gr), teniendo la ficha técnica de la
briqueta de café con pardmetros fisicos, qui-
micos y bioldgicos idoneos para la biomasa
energética: lignina: 0.90%; hemicelulosa:
1.53%;Celulosa:3.02%; Humedad: 11.43%;
densidad aparente:327.98 kg/m3, capaci-
dad calorifica a presion constante: 8857.23
Kcallkg; Carbono: 42.62%; Cloro:1.62 ug;
Magnesio:1.12 ug; Dioxido de carbono:s.01
%; Azufre: 0.02%, CH4:2.56% NO2: 0.41%;
S02:0.23%; NO:0.14%. En las pruebas de
combustion sobresale las caracteristicas de
las briquetas a diferencia de la lefia como
color de la llama, menor a casi nada presen-
cia de desprendimiento de humo, ceniza, asi
mismo el tiempo, area y velocidad de com-
bustion en menor tiempo, obteniendo de 2
kg de briqueta por mas de 1 hora suficiente
para las necesidades calorificas de una fami-
lia, a la vez no presentan metales pesados
en su composicion. Este grupo de resultados
junto a los aspectos de innovacion tecnologi-
ca de la cascarilla de café, discutidos en este
trabajo, constituyen un importante apoyo
para la toma de decisiones de las organiza-
ciones cafetaleras en completar su cadena
productiva de café, sobre todo en el manejo
de la cascarilla de café como fuente renova-
ble (briquetas) garantizando la mitigacion al
cambio climatico y la sequridad alimentaria
que viene impulsando la Cooperativa Agraria
Cafetalera Perene en la Regidn Junin.

Palabras claves: Cascarilla de Cafe,
briqueta, extrusion, humedad, po-
der calorifico.
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“DETERMINACION DE GASES CONTAMINANTES EMITIDOS
POR: BRIQUETAS DE CASCARILLA DE CAFE, LENAY
CASCARILLA DE CAFE, UTILIZADOS EN LA PREPARACION

DE ALIMENTOS"”
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RESUMEN

La investigacién
se realizd en la
Cooperativa Agraria
Cafetalera Perene,
tuvo como objetivo
analizar los gases
contaminantes emi-
tidos por lena, cas-
carilla de café y bri-
quetas, utilizados
en la preparacion de
alimentos. Los ana-
lisis se realizaron
en los laboratorios
de la Universidad
Nacional del Centro
del Pery en la Facultad de Ingenieria
Quimica e Industrias Alimentarias. Las
briquetas fueron elaboradas a base de
100 % de cascarilla de café, con una
innovacion de la maquina tipo de ex-
trusion de flujo continuo a una presion
constante y a mas de 200 °C en la man-
ga que plastifica la lignina para compac-
tary formar la briqueta; la lefia, madera
del pacae soga (Inga sp.), la cascarilla de
café obtenida después del proceso del
trillado del grano y cascara de platano
bellaco. Los resultados demuestran que
las briquetas tienen un alto poder ca-
lorifico (7932 kcallkg) en comparacion
con la cascarilla de café (5546 Kcal/kg)
y la cascara de platano (5214 Kcal/kg).
Ademas, la briqueta tiene menor den-
sidad (327.98 kg/m3) que la cascarilla
de café (422.5 kg/
m3). La concen-
tracion de gases
contaminantes en
la briqueta fueron
CO2, 4.01%; CO,
24.56; NO2, 0.4
NO, o0.14; SO2,
0.23; C, 42.64; H,
452 y O, 35.27;
mostrando que no
exceden los LMP
(Limites Maximos
permisibles) fija-
dos por el Codex
Alimentarius y
estos rangos fue-

Aguasmis
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ron menores a los determinados en la
cascarilla, lefia y en la cascara de plata-
no respectivamente. La briqueta tiene
un menor costo y un efecto positivo al
manejo de los residuos organicos a dife-
rencia de la lefia el precio mas elevado
y sobrelleva a los productores a la defo-
restacion ocasionando impactos nega-
tivos al medio ambiental. Finalmente,
las briquetas elaboradas a partir de la
cascarilla de café es una alternativa de
energia ecoldgica como fuente de ca-
lentamiento en plantas industriales y
hogares, asi como en la coccion de ali-
mentos en cocinas artesanales, hornosy
braceros debido a las ventajas que pre-
senta frente al uso de la cascarilla y la
lefia, como son el mayor poder calorifico
y lamenor emision de cantidad de gases
contaminantes.
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Nuestros equipos ffgﬂg
estan fabricados con las mejores
tecnologias del Mundo
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